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Memorando n° 1112021 — Alimentação Escolar SME 

Quatro Barras, 13 de maio de 2021. 

Para: Departamento de licitação 

Segue abaixo a avaliação com os resultados das amostras e fichas técnicas dos 

primeiros colocados no pregão eletrônico n° 09/ 2021: 

EMPRESA CELEIRO BRASIL ALIMENTOS EIRELI 

Item 1 - Achocolatado em pó instantâneo - açúcar, cacau em pó, maltodextrina, 

minerais, vitaminas, emulsificante lecitina de soja, aromatizante. Embalagem de 1kg, 

pacote de polietileno atóxico, reembalado em caixas de papelão reforçado. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

Informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Boa Safra 

Resultado: Aprovado. 

Item 21 - Bolinhas de cereal de milho sabor chocolate - milho, cacau, açúcar, sal, 

antiumectante, extrato de malte, enriquecido com vitaminas e minerais, livre de gordura 

trans. Embalagem de 1kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 8 meses a contar da data 

de entrega do produto. 

Marca: Alca Foods 

Resultado: Aprovado. 

www_quatrobarras.pr_gov.bir 
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Item 68 - Macarrão conchinha de sêmola com ovos - sêmola de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fálico, ovos e corantes naturais de urucum e cúrcuma. Embalagem de 

500g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: Paulista 

Resultado: Aprovado. 

EMPRESA COMERCIAL BORA EIRELI 

Item 15 - Biscoito Cream Cracker - farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, 

gordura vegetal, amido, extrato de malte, açúcar Invertido, sal, fermento biológico, 

fermento químico bicarbonato de sódio, acidulante ácido láctico, melhoradores de 

farinha e metabissulfito de sódio e enzima xinalase. Dupla embalagem para 

preservação do produto. Embalagem de 400g. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 7 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Naga 

Resultado: Aprovado. 

Item 18 - Biscoito sabor leite - farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fálico, 

açúcar, gordura vegetal, creme de milho, açúcar invertido, sal, estabilizante lecitina de 

soja, fermentos químicos (bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), acidulante 

ácido láctico, melhorador de farinha protease e aromatizante. Dupla embalagem para 

preservação do produto. Embalagem de 400g. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 
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de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 7 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Naga 

Resultado: Aprovado. 

Item 26 - Bombom com recheio de castanha de caju - açúcar, gordura vegetal 

hidrogenada, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, soro 

de leite em pó, amendoim, cacau, farinha de soja, gordura de manteiga desidratada, 

sal, óleo vegetal, castanha de caju. Embalagem com aproximadamente 21g. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Sonho de Valsa — Lacta 

Resultado: Aprovado. 

Item 48 - Farinha de milho amarela em flocos biju - flocos grandes, amarelos, sem sal. 

Embalagem plástica resistente de 1kg. A embalagem deverá conter externamente os 

dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, 

quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 5 meses a 

contar da data de entrega do produto. 

Marca: Dom Pedro 

Resultado: Aprovado. 

Item 61 - Leite condensado - leite pasteurizado e/ou leite em pó, açúcar e lactose. 

Embalagem tetra pak 395g. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Bão de Minas 

Resultado: Aprovado. 
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Item 67 - Macarrão cabelo de anjo de sêmola com ovos - sêmola de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fálico, ovos e corantes naturais de urucum e cúrcuma. Embalagem 

plástica de 500g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: Todeschini 

Resultado: Aprovado. 

Item 78 - Óleo de soja refinado - obtido da mistura de óleos de espécie vegetal, isento 

de ranço e substâncias estranhas. Embalagem PET de 900m1. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, 

número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade 

mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Coamo 

Resultado: Aprovado. 

EMPRESA E. LAZZAROTTO 

Item 6 - Aveia em flocos - 100% natural, flocos tamanho médio. Embalagem plástica 

transparente resistente de 1 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data 

de entrega do produto. 

Marca: Moima 

Resultado: Aprovado. 

Item 27 - Café torrado e moldo - café da categoria superior, em pó homogêneo, torrado 

e moído. Gosto predominante de café Arábica, admitindo-se café Conilon. 

www-quatroL 
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Classificação de bebida dura, não se admitindo rio e rio zona. A marca deve possuir 

laudo de avaliação do café, emitido por laboratório especializado, com nota de 

qualidade global mínima de 6,0 pontos e máxima de 7,2 na escala sensorial do café e 

laudo de análise de microscopia do café, com tolerância de no máximo 1% de 

impurezas. Embalagem de 500g, do tipo vácuo, com registro da data de fabricação e 

validade estampadas no rótulo da embalagem. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 4 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Tropeiro Superior 

Resultado: Aprovado. 

Item 29 — Chá mate solúvel - folhas e talos de erva mate tostada, solúvel, isenta de 

sujidades, fragmentos de insetos e outros materiais estranhos. Embalagem de 250g. 

Embalagem primária plástica, apropriada, hermeticamente fechada; embalagem 

secundária em caixa de papel cartão. A embalagem deverá conter externamente os 

dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, 

quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses 

a contar da data de entrega do produto. 

Marca: União da Vitória 

Resultado: Aprovado. 

Item 31- Chocolate em pó 33% de cacau - açúcar em pó, cacau em pó, aromatizante 

constituído de pó fino, homogêneo e de fácil diluição. Embalagem de 1kg. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 10 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Boa Safra 

Resultado: Aprovado. 

www_qualsibar as. r.gov.br  
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Item 32 — Chocolate preto granulado - açúcar, gordura vegetal hidrogenada, cacau em 

pó, glucose de milho, farinha de soja, sal e emulsificante lecitina de soja. Embalagem 

plástica de 130g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: Dori 

Resultado: Aprovado. 

Item 35 — Coco ralado - polpa de coco ralado sem adição de açúcar, parcialmente 

desengordurada, desidratada, com conservante. Embalagem aluminizada ou de 

polietileno atóxico transparente de 100g. A embalagem deverá conter externamente os 

dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, 

quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses 

a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Imbiara 

Resultado: Aprovado. 

Item 44 — Ervilha em conserva - ervilha, água, açúcar, sal, aromatizante natural. 

Embalagem tetra pak ou sachê de 200g drenado. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Bonare 

Resultado: reprovado. 

Observação: Está em desacordo com o edital referente a embalagem (a amostra 

entregue foi em lata). 

Item 45 — Extrato de tomate - tomate, açúcar e sal, enriquecido com vitaminas A, E e 

Wwr W uatrc arrl-ns,.pr.gov..-Ar 
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B6. Embalagem sachê de aproximadamente 340g. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Bonare 

Resultado: Aprovado com ressalva 

Observação: Aprovado com ressalva, pois a amostra não possui as vitaminas 

solicitadas de forma enriquecida, porém atende os requisitos básicos propostos. 

Item 72 — Macarrão parafuso (fusilli) integral - sêmola integral de trigo e água. 

Embalagem plástica ou caixa de papelão resistente de 500g. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, 

número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade 

mínima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Floriani 

Resultado: Aprovado. 

Item 73 — Milho de canjica branco - tipo 1, classe branca, subgrupo duro, 

despeliculado, novo, constituído de grãos inteiros, sãos e sem mofo. Apresentar 

certificado de classificação. Embalagem plástica de 500g. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 5 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Sinhá 

Resultado: Aprovado. 

Item 82 — Pó para gelatina diet sabor uva - gelatina, maltodextrina, sal, vitamina C, 

sulfato de zinco, vitamina A, selenito de sódio, vitamina D, regulador de acidez ácido 

fumárico e citrato de sódio, aromatizante, edulcorante ciclamato de sódio, aspartame, 

sacarina sódica e acesulfame de potássio e corantes artificiais. Embalagem de 12g. A 
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embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Apti 

Resultado: Aprovado com ressalva. 

Observação: Aprovado com ressalva, devido não conter as vitaminas solicitadas 

em edital, mas atender os requisitos básicos propostos. 

Item 83 — Pó para pudim diet sabor chocolate - amido de milho, cacau em pó, sal, 

maltodextrina, vitamina C, zinco, vitamina A, selênio, vitamina D, espessante goma 

carragena, edulcorante ciclamato de sódio, sacarina sádica e aspartame, aromatizante. 

Embalagem de 30g. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Apti 

Resultado: Aprovado com ressalva. 

Observação: Aprovado com ressalva, devido não conter as vitaminas solicitadas 

em edital, mas atender os requisitos básicos propostos. 

Item 87 — Suco concentrado de uva — suco concentrado em torno de 65° brix. 

Embalagem PET de 1 litro. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 7 meses a contar da data 

de entrega do produto. 

Marca: Imblara 

Resultado: Aprovado. 

Item 88 — Uva passa escura - sem semente. Embalagem de 200g. A embalagem 

deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações 

www.c uat votaz r_gcr -.Ley 
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nutricionais, número de lote, quantidade de produto. Validade mínima de 5 meses a 

contar da data de entrega. 

Marca: La Violetera 

Resultado: Aprovado. 

AMOSTRAS NÃO ENTREGUES PELA EMPRESA E. LAZZAROTO: item 51, 52, 56, 

76, e 81. 

EMPRESA PACHTO 

Item 2 - Açúcar refinado especial — açúcar refinado especial de origem vegetal, 

constituído fundamentalmente por sacarose de cana-de-açúcar. Embalagem de 

plástico leitoso de 5kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Alto Alegre 

Resultado: Aprovado. 

Item 4 - Amido de milho - produto amiláceo extraído do milho, com aspecto, cor, cheiro 

e sabor próprios. Acondicionado em sacos de papel impermeável ou plástico 

transparente fechado. Embalagem de 1kg e reembalado em caixa de papelão. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Neilar 

Resultado: Aprovado. 

www.quatrat...- irras.pr "Iew_lonr 



--L4Li 

JOTA Rh, ie ÚO PáttÉ4Ai'jlià 

PREFEITURA MUNICIPAL 

Item 5 - Arroz integral - longo fino, tipo 1, integral, grãos limpos, não violados, 

resistentes. Embalagem plástica transparente e atóxica de 1kg. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, 

número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade 

mínima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Sabor Sul 

Resultado: Aprovado. 

Item 28 — Chá de camomila - camomila, a granel, para infusão, composto por capítulos 

florais. Embalagem de 100g. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 8 meses a contar da data 

de entrega do produto. 

Marca: SS 

Resultado: Aprovado. 

Item 36 - Colorau em pó - fino e homogêneo, obtido de frutos maduros de urucum, 

limpos, dessecados e moídos, de coloração amarela, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprios, isento de materiais estranhos. Embalagem plástica transparente e atóxica de 

500g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 6 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: SS 

Resultado: Aprovado 

wwvv.quatrobé-  iras_pr_gov.bor 
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Item 37 — Creme de leite UHT - creme de leite, soro de leite e estabilizantes goma 

xantana, goma jataí, goma guar, carragena, fosfato dissódico e citrato de sódio, com 

teor de 17 a 20% de gordura. Embalagem tetra pak de 200g. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, 

número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade 

mínima de 5 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Líder 

Resultado: Aprovado. 

Item 47 — Farinha de mandioca branca - Embalagem de polietileno transparente com 

1kg. Umidade máxima de 15%. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Amil 

Resultado: Aprovado. 

Item 53 — Fermento químico em pó - amido de milho, bicarbonato de sódio, fosfato 

monocíclico e carbonato de cálcio. Embalagem em pote plástico de 100g. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Apti 

Resultado: Aprovado. 

Item 66 — Lentilha - lentilha tipo 1, classe misturada. Embalagem plástica de 500g. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

VjniVII,',1.6:77:,P-nWith-Ob 
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informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 7 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: RD 

Resultado: Aprovado. 

Item 70 — Macarrão espaguete de sêmola com ovos - sêmola de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fálico, ovos e corantes naturais de urucum e cúrcuma. Embalagem 

plástica de 500g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: Joia 

Resultado: Aprovado. 

Item 71 — Macarrão gravata de sêmola com ovos - sêmola de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico, ovos e corantes naturais de urucum e cúrcuma. Embalagem 

plástica de 500g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 

procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, 

conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de 

entrega do produto. 

Marca: Orquídea 

Resultado: Aprovado. 

Item 79 — Orégano desidratado - folhas secas de orégano, obtido de espécimes 

vegetais genuínas, sãs, limpas e secas, cor e cheiro próprios. Isento de materiais 

estranhos a sua espécie. Embalagem de polietileno transparente de 100g. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 

www.q&s,atraraav rars.pr_gov..br 
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informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto, conforme resoluções 

da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: SS 

Resultado: Aprovado. 

Item 85 — Sal refinado branco - extra iodado de potássio, antiumectantes: ferrocianeto 

de sódio e dióxido de silício. Embalagem plástica de 1kg. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número 

de lote, quantidade de produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 

meses a contar da data de entrega do produto. 

Marca: Apoio 

Resultado: Aprovado. 

Item 89 — Arroz parboilizado - classe longo fino, tipo 1, contendo no mínimo 90% de 

grãos inteiros. Não poderá apresentar umidade maior que 15%. Embalagem plástica 

transparente de 5 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Sabor Sul 

Resultado: Aprovado. 

Item 91 — Arroz parboilizado - classe longo fino, tipo 1, contendo no mínimo 90% de 

grãos inteiros. Não poderá apresentar umidade maior que 15%. Embalagem plástica 

transparente de 5 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de 

Nevuul.',..csicubartrobarras.pr.gov. 
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produto, conforme resoluções da Anvisa. Validade mínima de 11 meses a contar da 

data de entrega do produto. 

Marca: Sabor Sul 

Resultado: Aprovado. 

AMOSTRAS NÃO ENTREGUES PELA EMPRESA PACHTO: item 16, 40, 57, 58, 59, 

60 e 74. 

Segue abaixo as fichas de análise das amostras originais e os documentos/ 

declarações entregues pela empresa. 

Qualquer dúvida estamos a disposição. 

www.qualtvotbarras-pr.gov.War 
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Depto. de Programas MEC/PME 
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Código: ETBCC 

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA BISCOITO CREAM 
CRACKER Rev.: 07 Emissão 

25/02/2021 12/04/2019 

lota 
Ifinict  

1.DESCRIÇÃO 

1.1 Nome do Produto: Biscoito Salgado Sabor Artificial de Manteiga. 

1.2 Aroma: Aromatizado artificialmente. 

1.3 Marca: Naga. 

1.4 Peso Líquido: 200g, 360, 400g e 1kg. 

1.5 País de Origem: Brasil. 

2. MARCA FANTASIA 

Biscoito Cream Cracker. 

3. FABRICADO POR 

SANTA GEMMA ALIMENTOS LTDA, Rua Projetada A, Quadra 02, Lote 01, s/n- Parque 

Industrial Cirilo Caumo- CEP 85892-000 - Cx. Postal- 17- Santa Helena- Paraná- CNPJ 

02.986.277/0001-60. 

4.COMPOSIÇÃO DO PRODUTO 

Farinha de trigo (enriquecida com ferro e ácido fálico), gordura vegetal hidrogenada, 

açúcar invertido, sal refinado, açúcar, extrato de malte, fermentos químicos (bicarbonato 

de sódio INS 500ii e bicarbonato de amônio INS 503ii), emulsificante (lecitina de soja INS 
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322), fermento biológico, aromatizante (manteiga) e melhorador de farinha (enzima 

protease INS 1101i). 

4.1 Alergênicos 

Contém derivados de soja, cevada e trigo. Contém glúten. 

4.2 Rotulagem 

As fotos e ilustrações dos produtos e ingredientes são meramente ilustrativas e indicativas 

de sabor, aromatizado artificialmente. 

4.3 Embalagem 

Filme de polipropileno biorientado + filme de polipropileno biorientado branco perolado e 

metalizado. 

4.4 Conservação 

Conservar em local seco, sem umidade e livre de odores estranhos. Depois de aberto 

guardar com a embalagem fechada. 

5. PARÂMETROS 

5.1 Parâmetros Físico Químicos. 

Parâmetro Especificação 

Aspecto Biscoito Crocante 
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Parâmetro 

Cor 

Odor 

Sabor 

Umidade 

Acidez em solução 

Especificação 

Bege 

Característico 

Característico 

Máx 7,0 % (p/p) 

Máx 2,0 % (v/p) 

5.2 Parâmetros Microbiológicos. 

Parâmetro Especificação 

Salmonela sp Padrão Ausente 

B. Cereus presuntivo (g) Máx 103  UFC/ml ou g 

Escherichia coli (g) Máx 102  UFC/ml ou g 

Bolores e Leveduras Máx 104  UFC/ml ou g 

5.3 Parâmetros de Macroscopia e Microscopia 

Parâmetro 

MACROSCOPIA 

Fragmento Metálico 

Fragmento Sintético 

Fragmento Mineral 

Fragmento Vegetal 

Fragmento Animal 

MICROSCOPIA 

Especificação 

225 em 225g 

225 em 225g 

225 em 225g 

225 em 225g 

225 em 225g 
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Parâmetro 

Fragmento de Inseto 

Fragmento de Matéria Estranha 

Parasitas e Larvas 

Areia 

Ácaros  

Especificação 

25 em 225g 

Sem valor de referência 

Sem valor de referência 

Valor Máximo Permitido <1,5% 

Valor Máximo Permitido 5 

5.4 Parâmetros de Micotoxinas 

Parâmetro Especificação 

DesoxinivalenolNomitoxina (DON) 750 µg/kg 

Zearalenona 100 µg/kg 

5.5 Parâmetros de Metais Pesados 

Parâmetro Especificação 

Arsênio 0,30 mg/kg 

Chumbo 0,20 mg/kg 

Cádmio 0,10 mg/kg 

6. TABELA NUTRICIONAL (Porção de 30g (06 Biscoitos). (*) % Valores Diários com 

base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 KJ. Seus valores diários podem ser 

maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (**) Valores 

Diários não estabelecidos. 
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Quantidade por porção 

Valor energético 129 kcal - 542 kj 

Carboidratos 20 g 

%VD (*) 

6% 

7% 

Proteínas 3,5 g 5% 

Gorduras Totais 3,7 g 7% 

Gorduras Saturadas 1 g 5% 

Gorduras Trans 1 g (**) 

Fibra Alimentar 0,8 g 3 % 

Sódio 212 mg 9 % 

7.REGISTRO 

Dispensado da Obrigatoriedade de Registro conforme RDC n°. 23 de 15 de Março de 

2000. 

8.VALIDADE 

12 meses a partir da data de fabricação. 

8.1 Indicação de Lote e Validade 

A data de validade e o lote estão impressos na embalagem. O lote é dado por quatro 

dígitos e refere-se aos quatro primeiros números da ordem de produção. Exemplo: L ou 
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LOTE 0000. A data de validade é dada pelo dia, mês e ano de validade do produto. 

Exemplo: VAL ou VALIDADE: DD / MM / AA. 

9.AVALIAÇÃO DE VULNERABILIDADE 

Controles realizados para identificar potenciais vulnerabilidades e prevenir as 
contaminações intencionais: 

-Avaliação de fornecedores; 

-Avaliação da integridade das matérias-primas e embalagens no ato do recebimento; 

-Controles de liberação de produto por lote; 

-Check list de verificação das condições dos caminhões e da carga, no ato do 
carregamento. 

10. ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR 

biscoitosn.aga.com.11r 

www.naga.com.br  

CEP:85892-000 Santa Helena -PR 

11. REFERÊNCIAS 

Instrução Normativa N°60, de 23 de dezembro de 2019 — Padrões Microbiológicos para 
Alimentos. 

lj 
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Resolução n° 12, de 02 de janeiro de 2001 - Regulamento Técnico Sobre Padrões 

Microbiológicos Para Alimentos. 

Resolução n° 23, de 15 de março de 2000 - Manual de Procedimentos Básicos Para 

Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de 

Alimentos. 

Resolução n° 26, de 2 de julho de 2015 - Requisitos Para Rotulagem Obrigatória dos 

Principais Alimentos que Causam Alergias Alimentares. 

Resolução n° 259, de 20 de setembro de 2002 - Regulamento Técnico Para Rotulagem de 

Alimentos Embalados. 

Resolução n° 360, de 23 de dezembro de 2003 - Regulamento Técnico Sobre Rotulagem 

Nutricional de Alimentos Embalados. 

Resolução n° 40, de 8 de fevereiro de 2002 — Regulamento Técnico Para Rotulagem de 

Alimentos e Bebidas Embalados que contenham Glúten. 

Portaria n° 2658, de 22 de dezembro de 2003 — Regulamento Para o Emprego do 

Símbolo Transgênico. 

Informe Técnico n° 26 de 14 de junho de 2007 — Procedimento Para uso de Aroma na 

Rotulagem de Alimentos. 

Resolução n° 07, de 18 de fevereiro de 2011 — Regulamento Técnico Sobre Limites 

Máximos Tolerados Para Micotoxinas em Alimentos. 

Resolução n° 138, de 8 de fevereiro de 2017 — Limites Máximos Para Micotoxina 

Deoxinivalenol (DON) em Alimentos. 

Resolução n° 14, de 28 de março de 2014 — Regulamento Técnico Sobre Matérias 

Estranhas Macroscópicas e Microscópicas em Alimentos e Bebidas. 

Resolução n° 42, 29 de agosto de 2013 — Regulamento Técnico MERCOSUL Sobre 

Limites Máximos de Contaminantes Inorgânicos em Alimentos. 
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CRACKER 
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Rev.: 07 
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Emissão 

REVISÃO DE DOCUMENTOS 

DATA MOTIVO APROVADO 

01/11/2019 Alteração da lista de ingredientes e 
informações de OGM. 

23/04/2020 Atualização da tabela nutricional. 

11/05/2020 Revisão da tabela nutricional. 

02/07/2020 
Inclusão da avaliação de vulnerabilidade e do 

quadro de aprovação. 
Alteração nos parâmetro de umidade. 

Gisele 
Sapieczinski 

25/02/2021 Revisão Geral Gisele 
Sapieczinski 

Santa Helena de de 2021. 

Fabiane Welter 
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Depto. de Programas MEC/PME 
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Alline ouz de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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1.DESCRIÇÃO 

1.1 Nome do Produto: Biscoito Doce Sabor Artificial Tipo Leite 

1.2 Aroma: Aromatizado artificialmente. 

1.3 Marca: Naga. 

1.4 Peso Líquido: 200g, 400g e 1kg. 

1.5 País de Origem: Brasil. 

2. MARCA FANTASIA 

Biscoito Leite. 

3. FABRICADO POR 

SANTA GEMMA ALIMENTOS LTDA, Rua Projetada A, Quadra 02, Lote 01, s/n- Parque 

Industrial Cirilo Caumo- CEP 85892-000 - Cx. Postal- 17- Santa Helena- Paraná- CNPJ 

02.986.277/0001-60. 

4.COMPOSIÇÃO DO PRODUTO 

Farinha de trigo (enriquecida com ferro e ácido fálico), açúcar, gordura vegetal 

hidrogenada, açúcar invertido, amido de milho, sal refinado, fermentos químicos 

(bicarbonato de sódio INS 500ii, bicarbonato de amônio INS 503ii). Contém: emulsificante 

(lecitina de soja INS 322), aromatizantes (baunilha e leite), acidulante (ácido láctico INS 

270), e melhorador de farinha (metabissulfito de sódio INS 223). 
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4.1 Alergênicos 

Contém derivados de soja, cevada e trigo. Contém glúten. 

4.2 Transgênicos 

L\Contém amido de milho transgênico. 

Espécies doadoras: Bacillus thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, 
Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidoravans, Dicossoma sp., 
Diabrotica firgifera, Thermoccocales spp., Bacilus substilis. 

4.3 Rotulagem 

As fotos e ilustrações dos produtos e ingredientes são meramente ilustrativas e indicativas 
de sabor, aromatizado artificialmente. 

4.4 Embalagem 

Filme de polipropileno biorientado, termosselável a partir 105°C+ filme de Polipropileno 
biorientado branco perolado termosselável e metalizado. 

4.5 Conservação 

Conservar em local seco, sem umidade e livre de odores estranhos. Depois de aberto 
guardar com a embalagem fechada. 

5. PARÂMETROS 
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5.1 Parâmetros Físico Químicos. 

Parâmetro Especificação 

Aspecto Massa torrada 

Cor Característico 

Odor Característico 

Sabor Característico 

Umidade Máx 5,0 % (p/p) 

Acidez em solução Máx 2,0 % (v/p) 

5.2 Parâmetros Microbiológicos. 

Parâmetro Especificação 

Salmonela sp Padrão Ausente 

B. Cereus presuntivo (g) Máx 103  UFC/ml ou g 

Escherichia coli (g) Máx 102  UFC/ml ou g 

Bolores e Leveduras Máx 104  UFC/ml ou g 

5.3 Parâmetros de Macroscopia e Microscopia 

Parâmetro 

MACROSCOPIA 

Fragmento Metálico 

Fragmento Sintético 

Fragmento Mineral 

Especificação 

225 em 225g 

225 em 225g 

225 em 225g 
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Parâmetro 

Fragmento Vegetal 

Fragmento Animal 

MICROSCOPIA 

Fragmento de Inseto 

Fragmento de Matéria Estranha 

Parasitas e Larvas 

Areia 

Ácaros 

Especificação 

225 em 225g 

225 em 225g 

25 em 225g 

Sem valor de referência 

Sem valor de referência 

'Valor Máximo Permitido <1,5% 

Valor Máximo Permitido 5 

5.4 Parâmetros de Micotoxinas 

Parâmetro 

DesoxinivalenolNomitoxina (DON) 

Zearalenona 

Especificação 

750 µg/kg 

100 µg/kg 

5.5 Parâmetros de Metais Pesados 

Parâmetro Especificação 

Arsênio 0,30 mg/kg 

Chumbo 0,20 mg/kg 

Cádmio 0,10 mg/kg 
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6. TABELA NUTRICIONAL (Porção de 30g (06 Biscoitos). (*) % Valores Diários com 
base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 KJ. Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (**) Valores 
Diários não estabelecidos. 

Quantidade por porção %VD (*) 

Valor energético 127 kcal - 534 kj 6% 

Carboidratos 23 g 8% 

Proteínas 2,9 g 4% 

Gorduras Totais 2,7 g 5% 

Gorduras Saturadas 0,7 g 3% 

Gorduras Trans 0,7 g (**) 

Fibra Alimentar 0,6 g 2% 

Sódio 139 mg 6% 

7.REGISTRO 

Dispensado da Obrigatoriedade de Registro conforme RDC n°. 23 de 15 de Março de 
2000. 

8.VALIDADE 
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12 meses a partir da data de fabricaç 

8.1 Indicação de Lote e Validade 

A data de validade e o lote estão impressos na embalagem. O lote é dado por quatro 
dígitos e refere-se aos quatro primeiros números da ordem de produção. Exemplo: L ou 
LOTE 0000. A data de validade é dada pelo dia, mês e ano de validade do produto. 
Exemplo: VAL ou VALIDADE: DD / MM / AA. 

9.AVALIAÇÃO DE VULNERABILIDADE 

Controles realizados para identificar potenciais vulnerabilidades e prevenir as 
contaminações intencionais: 

-Avaliação de fornecedores; 

-Avaliação da integridade das matérias-primas e embalagens no ato do recebimento; 
-Controles de liberação de produto por lote; 

-Check Iist de verificação das condições dos caminhões e da carga, no ato do 
carregamento. 

10. ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR 

&s,  

CEP:85892-000 Santa Helena -PR 
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11. REFERÊNCIAS 

Instrução Normativa N°60, de 23 de dezembro de 2019 — Padrões Microbiológicos para 
Alimentos. 

Resolução n° 23, de 15 de março de 2000 - Manual de Procedimentos Básicos Para 
Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de 
Alimentos. 

Resolução n° 26, de 2 de julho de 2015 - Requisitos Para Rotulagem Obrigatória dos 
Principais Alimentos que Causam Alergias Alimentares. 
Resolução n° 259, de 20 de setembro de 2002 - Regulamento Técnico Para Rotulagem de 
Alimentos Embalados. 

Resolução n° 360, de 23 de dezembro de 2003 - Regulamento Técnico Sobre Rotulagem 
Nutricional de Alimentos Embalados. 
Resolução n° 40, de 8 de fevereiro de 2002 — Regulamento Técnico Para Rotulagem de 
Alimentos e Bebidas Embalados que contenham Glúten. 
Portaria n° 2658, de 22 de dezembro de 2003 — Regulamento Para o Emprego do 
Símbolo Transgênico. 

Informe Técnico n° 26 de 14 de junho de 2007 — Procedimento Para uso de Aroma na 
Rotulagem de Alimentos. 

Resolução n° 07, de 18 de fevereiro de 2011 — Regulamento Técnico Sobre Limites 
Máximos Tolerados Para Micotoxinas em Alimentos. 
Resolução n° 138, de 8 de fevereiro de 2017 — Limites Máximos Para Micotoxina 
Deoxinivalenol (DON) em Alimentos. 
Resolução n° 14, de 28 de março de 2014 — Regulamento Técnico Sobre Matérias 
Estranhas Macroscópicas e Microscópicas em Alimentos e Bebidas. 
Resolução n° 42, 29 de agosto de 2013 — Regulamento Técnico MERCOSUL Sobre 
Limites Máximos de Contaminantes Inorgânicos em Alimentos. 
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REVISÃO DE DOCUMENTOS 
DATA MOTIVO APROVADO 

Alteração da lista de ingredientes e informações 
01/11/2019 sobre OGM. 

Revisão da tabela nutricional. 

22/05/2020 Alteração da tabela nutriconal. 

Inclusão da avaliação de vulnerabilidade e do quadro 1 Gisele 02/07/2020
de aprovação. Sapieczinski 

27/01/2021 Inclusão do símbolo de transgênico. Gisele 
Sapieczinski 

25/02/2021 Revisão Geral Gisele 
Sapieczinski 

Santa Helena de de 2021. 

Fabiane Welter 
Gerente Admininstrativo 
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Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
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Odor X 
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Produto conforme descrito em edital 
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Observações:  

losiane Pires Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline ou • de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



Informações do produto 

O sabe ni".:âixún,T!nte pOi t, jlOCOlate com recheio 
irresistivel ou castanha-de- explicai:ie. por todo nliirido ama. Pacote de 1kg 
contendo aproximadamente 4:5 unidades. 

Ingredientes: Açúcar, gordura vegetal hidrogenada, massa de cacau, farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, amendoim, soro de leite em pó, gordura vegetal, 
farinha de soja. manteiga de cacau, castanha de caju, leite em pó integral, gordura de 
manteiga desidratada, sal, óleo vegetal, cacau, leite em pó desnatado, extrato de malte, 
emulsificantes: lecitina de soja e poliglicerol polirricinoleato, fermento químico bicarbonato 
de sódio e aromatizante. 

Alérgicos. .1\rrft..,fi01!)‘,. Derivados De Leite, Soja E Trigo. podp ,-: ,•l., r •r N!atiiral. Contc'yi Lartose. 
Clontén 

Informações Adicionais: 
Produzido em equipamento que processa amêndoa e avelã. Contém: trigo, leite, soja e 
castanha de caju. 

ACTA 
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Tabela nutricional 
Informação Nutricional 

Porçâo de 21,5g (1 unidade); 'Quantidade por porção10/0VD* 

ITEM QTDE. POR PORC„:À0 VALORES DIÁRIOS 

Gorduras saturadas .;,1;; 14. 

Sódio Ï 1 ing 1. 

Carboidratos ì 1 

Proteinas 1,2g, 2 

Ali1C-11"e',.: !:!g .!..t 

Valor 1:11(:1 g1tIcl) 1 1 ,1“:;-11 (-.1, 

Fibra alimentar dg o 

Gorduras totais 

Gorduras ti.;ins 

(•p. vaiares Diários ecoo base em uma dieta de 2.000ltial uu tt.4001d. Seus valores diários podem ser maiores ou menores 
deptlidentlii de suas necessitlades t.siterÍtélie.ts. n:iii 

ficha técrlic 

('i)(11gt.) I.)2 7  
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Produto: olt 

Data:  CC1 (9  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor )( 
Odor X 

Textura Â 
Aparência  

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações  

Josiane Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Allin odza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 

Produto: FARINHA DE MILHO AMARELO 
Marca: DOM PEDRO 
Fabricante: CEREALISTA E MOINHO D. PEDRO LTDA 
Endereço: Rua Vicente Nalepa, n° 1570 - Colônia D. Pedro II - Campo Largo - Paraná 
1. CARACTERÍSTICAS GERAIS 
Produto obtido pela torração do grão de milho amarelo, geneticamente modificado, (Zea 
mays, L.), desgerminado ou não, previamente macerado, socado e peneirado. 
2. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
2.1 ASPECTO 
Produto flocado característico. 
2.2 COR 
A farinha de milho amarelo possui coloração amarela. 
2.3 ODOR 
O produto possui odor característico de farinha de milho. 
2.4 SABOR 
O produto possui sabor característico de farinha de milho. 
3. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 
3.1 - Umidade Máxima: 15% 
3.2 - Não contém glúten 
3.3 - Características Nutricionais: PORÇÃO DE 50 g % VD (*) 

(1/2 de xícara das de 
chá) 

VALOR ENERGÉTICO 188 kcal = 791 kJ 
CARBOIDRATOS 38 g 13 
PROTEÍNAS 3,5 g 5 
GORDURAS TOTAIS 1,9 g 3 
GORDURAS SATURADAS 0,3 g 
GORDURAS TRANS 0 g .. 
FIBRA ALIMENTAR 4,8 g 19 
SÓDIO O O 
ÁCIDO FÓLICO O O 
FERRO O 
(*) % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal) 
(**) VD não estabelecido 
4. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
Coliformes a 45° C : < 102 UFC/g 
Bacillus Cereus: < 3x103 UFC/g 
Salmonella: ausência / 25g 
5. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS 
Ausência de sujidades, impurezas, fragmentos e insetos. 
6.ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAÇÃO: 
6.1 - Peso / volume líquido : 1kg 
6.2 - Embalagem primária: Sacos Plásticos de Polietileno 
6.3 - Embalagem secundária: Sacos Plásticos de Polietileno 
6.4 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado em 
ambiente seco e arejado. 
6.5 - Prazo de validade: 8 meses 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: _S_222 — a/náll4x-4-0-  

Data: o6  /_(:),_/  c2.0,21. 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 2< 
Sabor 
Odor 
Textura 7  
Aparência X. 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: __ 

011:14 
Josiane Pires Augusto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline ouz de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



Especificação Técnica 

Leite Condensado 395 g 

Ingredientes:  

Leite pasteurizado semidesnatado e/ou leite 
em pó desnatado, açúcar e lactose. 

Frases de Advertência  

NÃO CONTÉM GLÚTEN 

ALÉRGICOS:CONTÉM LEITE 

CONTÉM LACTOSE 

Embalagens e Códigos  

Conteúdo: 395g 

Embalagem: 27x395g 

Contato: 
'Fbne-'"+556T:3.574 ,1417 

Rifá;,Er,arikliri;Gomés da Silvá-,1̀780Híic5CênCiaTi:. S = CEP 79580-000 



Informação Nutricional 
I'or *;:io de 20e ( I colher de so 

ilaritidade.,púr porção, 
ai, 4. 

Valor energético 

Carboidratos 

Proteínas 

Gorduras Totais 

Gorduras Saturadas 

Gorduras Trans 

Fibra Alimentar 

Sódio 

%VD(*) 

56kca1 ou 235kJ 3 

012g 4 

1,2g 2 

0,4g 1 

0,2g 1 

** 

38mg 2 

..31„
eiii;;. t: Cl: ti: tid(i I I! .111 !!!/!. 11, Vilttleç (1111111S Pt1(11111 ser 11131011S ,ui 

Cosit.*), 
Fone +55:67,3574-1417 

ril Rua Franklin Goas da Silva 780, InocenOi-a - MS - CEP: 79580-000 



Produto conforme descrito em edital De acordo Em desacordo 

A  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: Tr2  irceffii;  akide ‘Á 507614 
- -49177 0-ws 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor )( 
Odor X 
Textura )( 
Aparência .?‹ 

Data: _Çii_CL/_M/ 0202.3- 

Observações: 

ao 
Josiane s Augusto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Allin • o a de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



FICHA TÉCNICA Revisão: 03 

Página: 1 de 3 

. Data: 16/05/2019 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS Referência: FT 021 

Nome do Produto: Macarrão de sêmola com ovos. 

Marca: Todeschini. 

Tipos: Spaghetti Veneza 05, Spaghettini 06, Furadinho 03, Parafuso, Fettuccini Ninhos, 

Pena, Fitilhos de Ouro, Talharim Ninhos, Caracolinho, Ave Maria, Caramujinho, Letrinhas, 

Argola Lisa, Rigatoni. 

Ingredientes: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos 

pasteurizados, corantes naturais: urucum e cúrcuma. Contém Glúten. Alérgicos: Contém 

ovos e derivados de trigo. 

Produto dispensado de registro pelo Ministério da Saúde. 

Informação Nutricional: 
Informação Nutricional 

Porção de 80g (1 xícara de chá — massa curta, ou 1 prato raso — massa longa 
Quantidade por porção % VD (*) 

Valor Energético 279kca1 = 1173kJ 14% 
Carboidratos 59g 20% 

Proteínas 8,8g 12% 
Gorduras totais 0,8g 1% 

Gorduras saturadas O g 0% 
Gorduras Trans O g 
Fibra alimentar 1,6g 6% 

Sódio O mg 0% 
* % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8400 

kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas. ** Valor Diário não estabelecido 

Modo de Preparar: 

Para cada 100g de macarrão, use 1 litro de água. 

Adicione o macarrão à água fervente e mexa com cuidado. 



FICHA TÉCNICA Revisão: 03 
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Data: 16/05/2019 

"L4-os.gr,' +'' 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS Referência: FT 021 

Se desejar, junte um fio de óleo e uma pitada de sal à água durante a 
fervura. 

Escorra quando estiver "al dente", isto é, firme. 

Sirva com o molho de sua preferência. 

Características da embalagem: 

Primária: Filme laminado de polipropileno atóxico e polipropileno 

biorientado atóxico termossoldado. Capacidade da embalagem conforme descrito em 

tabela abaixo. 

Secundária: Fardo em polietileno atóxico termossoldado ou caixa de 

papelão ondulado, com capacidade da reembalagem conforme descrito em tabela 

abaixo. 

Corte 
Peso 

unitário 
Embalagem 
secundária 

Quantidade de pacotes por 
embalagem secundária 

Spaghetti Veneza 05 500g 
500g 

Fardo 30 
Spaghettini 06 Fardo 30 
Furadinho 03 500g Fardo 30 

Parafuso 500g Fardo 20 
Fettuccini Ninhos 500g Caixa de papelão 20 

Pena 500g Fardo 20 
Fitilhos de Ouro 500g Caixa de papelão 20 
Talharim Ninhos 500g Caixa de papelão 20 

Caracolinho 500g Fardo 20 
Ave Maria 500g Fardo 20 

Caramujinho 500g Fardo 20 
Letrinhas 500g Fardo 20 

Argola Lisa 
Rigatoni 

500g 
500g 

Fardo 
Fardo 

20 
20 

Prazo de Validade: 
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1.. Data: 16/05/2019 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS Referência: FT 021 

A garantia de durabilidade do nosso produto é de 24 meses, contados a partir da data 
de fabricação, desde que armazenado em sua embalagem originai, em condições normais de 
umidade e temperatura e protegido contra roedores e insetos. 

Forma de Armazenamento: 

- Manter o produto em ambiente seco e ventilado. 

- Evitar exposição ao sol. 

- Estocar sobre paletes, nunca direto sobre o piso. 

- Não subir sobre os fardos. 

- Evitar quedas e batidas durante o transporte e armazenagem. 

Produzido por: 

Pastifício Selmi S/A. 

Rod. Virgínia Viel Dall'Orto , s/n; km 1.9 

Bairro São Francisco, CEP: 13175-586 — Sumaré - SP 

PABX: (19) 3873-8400 / FAX: (19) 3873-8402 

CNPJ: 46.025.722/0001-00 / IE: 671.080.633-119 

Unidade Rolândia: CNPJ: 46.025.722/0027-30 / IE: 9054209174 

Responsável Técnico: 

Audren Abra de Carvalho 
Supervisora de Qualidade - Unidade Rolândia 

Engenheira de Alimentos 
CREA-PR 78421/D 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: 1107  

Data:  Ce / 5/ 2.02,)- 

6,10L 2-ffip 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ,s( 
Sabor X 
Odor )‹ 
Textura X 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: __ 

Josiane Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alli e So za de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



ALIMENTOS 

$ CU' CS37.=.110rif" COri101", 

, 

ÓLEO DE SOJA REFINADO COAMO 
Informação nutricional: 

PORÇÃO 13 ML (1 COLHER DE SOPA) 

Quantidade por porção % VD (*) 

Valor energético 108 kcal = 454 kJ 5 % 

Carboidratos O g 0 % 

Proteínas O g O 'Yo 

Gorduras totais 12 g 22 % 

Gorduras saturadas 2,0g 9 % 

Gorduras trans O g * * 

Gorduras monoinsaturadas 3,0 g * * 

Gorduras poliinsaturadas 6.5 g * * 

Ácido linoléico (Mega 6) 5,9 g * * 

Ácido linolênico (inega 3) 0,6 g * * 

Colesterol O mg O % 

Fibra alimentar O g O % 

Sódio O mg O % 

COAMO 
Rua Fioravante João Ferri, n2  99 — Jardim Alvorada — Caixa Postal 460 — CEP87308-445 — Campo Mourão - Paraná 

AAC — Atendimento Alimentos COAMO — Fone: 0800-446161 - e-mail: atendimentoaocliente@coamo.com.br  



A 1.1 ?.4 C P1 TO 5 

É cfc .asa. pode confiar. 

Vitamina E 2.0 ing 20 % 

(*) *A Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD não estabelecido. 

Validade: 12 meses. 

O ÓLEO DE SOJA REFINADO COAMO é puro, claro, leve, não tem cheiro e é perfeito para o 
preparo de alimentos, frituras, saladas e culinária em geral. Possui boa estabilidade oxidativa, 
ótima aplicabilidade, não faz fumaça e não interfere no sabor dos alimentos. 

COMPOSIÇÃO 

Óleo vegetal de soja (geneticamente modificada a partir de Agrobacterium sp), antioxidantes: 

TBHQ (terc butilhidroquinona) e ácido cítrico. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM 

DERIVADOS DE SOJA. 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

Não se aplica, pois, óleos vegetais refinados têm atividade de água (umidade) muito baixa, 

insuficiente para desenvolvimento de microrganismos. Óleos vegetais não são mencionados 

como alimento que obrigatoriamente devem estar sujeitos a Controles Microbiológicos, de 

acordo com a portaria 451/97, do Ministério da Saúde (item 7) e de acordo com a Resolução 

RDC no 12, de 10/01/01, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária. 

CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS E MACROSCÓPICAS 

Ausência de material prejudicial à saúde humana, de acordo com a resolução da ANVISA, RDC 

n° 14/14. Isenção de contaminação microbiológica que possam causar danos ao consumidor, 

segundo RDC n° 12/01 

ARMAZENAMENTO 

Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da 

luz intensa. No caso de produtos armazenados a granel, deve ser utilizado tanque de aço inox 

ou aço carbono revestido em epóxi. 

VALIDADE 

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o 

produto terá validade de 12 meses a partir da data de fabricação. 

TRANSPORTE 

COAM() 
Rua Fioravante João Ferri, n9  99 — Jardim Alvorada — Caixa Postal 460 — CEP87308-445 — Campo Mourão - Paraná 

MC — Atendimento Alimentos COAMO — Fone: 0800-446161- e-mail: atendimentoaocliente@coamo.com.br  



ALIMENTOS 

CeS)C5Inni 

È dv cca.a, ponc• confiar. 

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa, deve ser 
protegido para que não ocorram danos. Não deve ser transportado em meio que tenha 
carregado produtos químicos ou outros produtos de odor desagradável ou que possam 
contaminá-lo. No caso de transporte de produtos a granel, deve ser utilizado tanque de aço 
inox ou aço carbono revestido em epóxi. 

DOCUMENTOS DE REFERÊNCIA 

Resolução ANVISA RDC n2  12/01: Regulamento Técnico sobre Padrões Microbiológicos para 
Alimentos. 
Resolução ANVISA RDC n2  14/14: Avaliação de Matérias Macroscópicas e Microscópicas em 
Alimentos. 
Resolução ANVISA RDC n2  360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de 
Alimentos Embalados. Instrução Normativa MAPA n2  49/06: Regulamento Técnico de 
Identidade e Qualidade dos Óleos Vegetais Refinados. 
Resolução ANVISA RDC n2  270/05: Regulamento Técnico para Óleos Vegetais, Gorduras 
Vegetais e Creme Vegetal. 
Resolução ANVISA RDC n° 482/99: Regulamento Técnico para Fixação de Identidade e 
Qualidade de Óleos e Gorduras Vegetais. 
Resolução ANVISA RDC n2  42/13: Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Limites Máximos de 
Contaminantes Inorgânicos em Alimentos. 

COAMO 
Rua Fioravante João Ferri, n2  99 — Jardim Alvorada — Caixa Postal 460 — CEP87308-445 — Campo Mourão - Paraná 

MC — Atendimento Alimentos COAMO — Fone: 0800-446161 - e-mail: atendimentoaocliente@coamo.com.br  



FICHAS DE ANÁLISE DAS 

AMOSTRAS EMPRESA 

CELEIRO 



De acordo Em desacordo 
Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

3 FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

à• 

Produto: 27, acitée4t0Z9 etn. p9  

Data:  40.X/ (9/ 4)1)021  • 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 
Sabor ), 
Odor )( 

Textura 
Aparência 2< 
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BOA SAFRA ALIMENTOS 
PLANTANDO QUALIDADE... COLHENDO SOLUÇÕES! 

FICHA TÉCNICA 

ACHOCOLATADO EM PÓ 
PROT. COMUNICAÇÃO INÍCIO DE FABRICAÇÃO M.S. 02.0280/05 

MARCA: BOA SAFRA 
INGREDIENTES: açúcar demerara, cacau em pó, malto dextrina, lecitina de soja, sal 
refinado, aroma natural de baunilha, vitaminas e minerais. Não Contém Glúten. 

DILUICÃO / RENDIMENTO:  
Produto (g) =1000 
Leite (I) = 10 
Rendimento = 54 porções de 200m1. 
Per capita = 18,51 g por porção de 200m1 

MODO DE PREPARO: Despejar o conteúdo do pacote (1 kg) em um recipiente, medir 10 
livros de leite frio, morno ou quente. Adicionar aos poucos o leite ao produto, misturando 
bem até formar uma pasta homogênea, adicionar o restante do leite, misturando bem. 
Servir. 

COMPOSICÃO FÍSICO QUÍMICA:  
Proteínas 2,58 g % 
Gordura total 1,36 g 0/0 
Gorduras trans < 0,01 0/0 
Carboidratos 94,26 g % 
Açúcar simples adicionado 89,96 g% 
Resíduo Mineral Fixo 1,41 g % 
Umidade 0,39 g % 
Calorias 399,60 kcal 0k 
vitamina A (Palmitato de Retinol) 431,41 mcg 
Vitamina C (Acido Ascórbico) 4,69 mg 
Vitamina D3 (Colecalciferol) 6,39 mcg 
Vitamina B2 (Riboflavina) 0,90 mg 
Vitamina PP (Nicotinamida) 10,36 mg 
Pantotenato de Cálcio 4,05 mg 
Vitamina B6 (Piridoxina) 0,85 mg 
Ácido Fólico < 38 mcg 
Vitamina B12 (Cianocobalamina) 2,50 mcg 
Iodo (Iodeto de Potássio) 108,05 mcg 
Flúor ( Fluoreto de Sódio Anidro) 3,24 mg 
Selênio ( Selenito de Sódio) 27,55 mcg 
Cromo (Cromo Quelato) <0,10 mcg 
Manganês (Sulfato de Manganês 
Monohidratado) 8,00 mg 

BOA SAFRA AUMENTOS LTDA - Rua Alfredo Pinto, 1035 — Bairro Afonso Pena — São José dos Pinhais /PR - CEP 83.050- 320 
Fone/Fax: (41) 3382-3313 - E-mail: boasafrafoodeonda.com.br  - CNP) 05.342.669/0001-85 — INS. EST. 90.299.708-39 

Site: www.boasafraalimentos.com.br  



BOA SAFRA ALIMENTOS 
PLANTANDO QUALIDADE... COLHENDO SOLUÇÕES/ 

EMBALAGEM E ROTULAGEM: Caixa de papelão contendo 12 pacotes de polietileno 
leitoso, atóxico com 1kg cada. 

ARMAZENAGEM: Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e 
roedores e agentes contaminantes, embalagem original inviolada.Empilhamento máximo 8 
caixas. 

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a r da data de fabricação, respeitando as condições 
de armazenagem. 

ISABELA GOULART 
NUTRICIONISTA • N 8a GiÃo No 446 

BOA SAFRA AUMENTOS LTDA - Rua Alfredo Pinto, 1035 — Bairro Afonso Pena — São José dos Pinhais /PR - CEP 83.050- 320 
Fone/Fax: (41) 3382-3313 - E-mail: boasafrafoodOonda.com.br  - CNP) 05.342.669/0001-85 — INS. EST. 90.299.708-39 

Site: www.boasafraalimentos.com.br  
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto:  .,14-70 021  M/Y&A axecce  

Data:  01/ 4(2/  2'°521  • 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 24- 

Sabor X 
Odor 
Textura ). 
Aparência 

Josiane Pires Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline S"ouzá de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



AO TÉCNICA ESPECIFICA 
W»ds....,.... CHOCO BOLL 

Unha: Enrugados 1 Identificado: Esferas de milho sabor chocolate FALC-4EXT-03 REV: A 
Identificação: Cereal matinal abusado enriquecido com vitaminas e minerais DATA: 08/08/2014 

I N F0 RVÁVO-ES ff FABRICANTE 

Alta Fooda Uda. 
Rod. GR. 153 Km 898— Setor Industrial — CEP: 75.515-490 - Ilumbiare — GO 
00.837.093/0001-430 
10.273.8804 
(84) 2103 — 4222 / FAX : (84) 2103 - 4240 
alcafoodsPalcatoods.com  hAmtv alcaloodis com 

Razão 
Endere o „siN. 

c...NLEm 
I.E 

"Relefone 
e-madfIrv.7et) sde 

NUMERO DE REGISTRO NO ORCA° COMPETENTE 

Alimento Dispensado S Obrigatoriedecte de Registro, RDC 27, de 08 de agosto de 2010, cujo código 4300151 
e lou 4200038 do Anexo 180 qual o produto se enquadre. 

O F S G fit I±NO gla P ROTE1 S5-0 

Cereal em formato de esferas crocentes, obtidos pelo processo de azul/são a partir da semolina da milho fina. 
Secado, cararnekzado, aromatizado e enriqueddo com vitaminas e minerais. Adidonado de ingredientes e/ou 
substâncias permitidas por lei. Fabricado por processo tecnologicamente adequado e de acordo com Boas Práticas 
de Fabricação. Os índices de vitaminas e minerais adidonados estão de acordo com a Legislação vigente. 

E-A RASTERISTIC AS 

0:13ti.  9,0:1rE RÉTCOTA ELLS I COla I M I,C A 
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Avermelhado 
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ESPECIFICA AO TECNICA 

CHOCO BOIS AlLaceRldiliasal 

FALC-4-EXT-03 RE V: A 
DATA: 08/08(2014 

Linha: Exvusedos I Identificação: Esferas de milho sabor chocolate 
Identificado: Cereal matinal 'causado endossado com vitamines e minerais 

VALIDADE 

12 meses (1 ano) contados a parti da data de fabrica*, respeitando orações de consenso* e armazenamento. 

Eif QIENTES 

Semitom de Moa Selar. ceou em pó. soro de PS om p6 delas de pala aça Invado, rnarestga de mau. Muer de amou. sal. Sado 
asciobleo Mente C). MearsamIda (rdedna), rnononerelo de Sente (vitamine 01). Abollselne Meminal32). pindoba MeMna 8$). 0001141MIMI 
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ProTinas 

Gorduras 

Golesterol 

Fibra Alimentar 

&ais' o 

Ferro 

Sódio 

Zinco 

Vitamina 

Macina 

Vitamina Ene 

Árido Pantotênico 

132 

Pohirisaturadas 

120 kad 504 kJ 
28,5g 
1,2g 
1g 

0,49 
017 

0,39 
0,2g 
Omg 
0,8g 
8 mg 

3.5mg 
70mg 
2,0mg 
11,5mg 
0,30mg 
0,32mg 
4.Omg 
0,32mg 
0,80mcg 
1,25mg 

80 Om 

8% 
9% 
2% 
2% 
2% 

2% 

25%••• 
3% 

25%••• 
25%••• 
25%a 
25%a 
25%a 
25%a 
25%" 
25%a  

240 kcel =1008 kJ 
35,5g 
7,8g 
7,59 
49 
A7 

1,1). 
0,8g 

20 mg 
0,8g 

234 mg 
3,8 mg 
150mg 
3,Omg 
11,5mg 
0,40mg 
0,70ing 
4.2mg 
0,40mg 
1,45mcg 
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ARMAZENAMENTO 
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Josiane Pires Augusto 
Repto. de Programas 

melPmE SME Quatro 
Barras - PR 

Alline ou a de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: 222 çe--
Data:  0 / 015/ 020cU • 

cetvtá: c-6-nr-ÁiYa 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor )( 
Sabor 
Odor X 
Textura X 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: 
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FICHA TÉCNICA 

29 TADEL10 IdentlIkaçars do produtor inclusive a marca
.É*2  til . '' TAS 

%.- •• 
MACARRÃO PARAFUSO COM OVOS 500 gr -. PAULISTA , ._ - ...., AU U Ni"

"oo MACARRÃO ESPAGUETE COM OVOS 500 gr - PAULISTA 5.J. Picti es MACARRÃO AVE MARIA COM OVOS 500 gr - PAULISTA MACARRÃO PADRE NOSSO COM OVOS 500 gr - PAULISTA Ame:Mim .1 pr. s( g 3 MACARRÃO ARGOLINHA COM OVOS 500 gr - PAULISTA U gillgt11.1( .I bit. / 1,1'". MACARRÃO CONCHINHA COM OVOS 500 gr - PAUIS I A 
11  V ;P:::::,s::: I. stUdt:::, 

MACARRÃO RIGATONE COM OVOS 500 gr PAULISTA 
MACARRÃO TORTIGLIONE COM OVOS 500 gr - PAULISTA

Titiamesermat MACARRÃO ESPIRAL (CARACOLITO CARACOL) COM OVOS 500 gr - PAULISTA • ediattnes MACARRÃO FURADINHO COM OVOS 500 gr - PAULISTA 0~ 
MACARRÃO PENNE COM OVOS 500 gr - PAULISTA . , PTST41835?-i MACARRÃO CONCHIGLIONI COM OVOS 500 gr - PAULISTA 
MACARRÃO TALHARIM COM OVOS 500 gr - PAULISTA 

(V ‘nclenutieWir" 
'' 

*14•7flibeirliftüti  

ii 0 10 

1

; 

.'.1: 

: 

igssi 

Careclerblicas do produto 
Aspecto: MASSA COZIDA SOLTA Cor: AMARELO CREME CLARO Odor: PRÓPRIO DA MASSA COZIDA Sabor: PRÓPRIO DA MASSA COZIDA Nome e endereço do fabrkaup do produto 
Nome: ORLANDO ZANCOPE & CIA LTDA MASSAS PAUL ISTA Endereço: AV: DR. LABIENO DA COSTA MACHADO. 3032 
Cidade: GARÇA L'F: SP CEP: 17.400-000 Telefone: 414) 3471-0533 Prazo de validade: I ANO A PARTIR DA DATA DE FABRICAÇÃO 
Condições de armazenamento O PRODUTO DEVE SER ARMAZENADO COM UMA UMIDADE APROXIMADAMENTE EM TORNO DE 12.0 (1 .) SOBRE. PÁLETES EM LOCAL AMPLO E AREJADO. 
Embalagens primária e secundária em que será entregue o produto Peso das embalagens PACOTE DE 500 gr DE PLÁSTICO POLIETILENO ATOXICO Primaria: 7 gr FARDOS DE PLÁSTICO POLIETILENO COM 10 kg (20 x 500) Secundária: 28 EMPILHAMENTO MÁXIMO 15 FARDOS 
PRODUTO ISENTO DE REGISTRO NO MS. 
Componentes do produto/tipos/códigos dos adieis os 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Por de 80 s I ralo . (• ) Valores diarios com base em uma dieta de e entidade r Ao 1 °41 VD  (*) ' 000 Kcal ou Valor Ener ético 288 Kcal . 1207 KJ i 14 8100K) Seus Valores diários podem ser maiores ou Carboidratos 61 g. • 20 menores --I PProteínas 8.8 e 12 

 
I  dependendo de suas necessidades energéticas Gorduras lutais 0.8 g I 1 ("1°0 Valor Diário não estabelecido -$ • Gorduras Saturadas 0.0 g__ 1 O 

Gorduras Trans —I- 0.0 k: i rei Ingredientes: SÉ MOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA Fibra Alimentar 2.4 g 1 10 COM FERRO ÁCIDO FOLICO. OVOS  F. i.._ _I Sódio O mg • 0 ii PASTEURIZADOS. CORANTES NATURAIS. Ferro I 1 mg i 7 —
_ 

1  URUCUN E CURCUMA. CONTEM GLÚTEN. Rendimento per-capita: 80 Sr 
Modo de preparo: Utilize 5 litros de água para cada 500g de macarrão. refle a água. adicione uma pitada de sal e uma colher (sopa) de óleo. Coloque o !1 /4  "anão "Paulista" na krsura mexendo cuidadosamente. Quando o Macarrão estiver "AI Dente-  (aproe. 8 minutos) e orca bem e sirva em seguida com o molho de sua Preferência. Informações do Responsável Técnico d produto 
Nome: ANTONIO CARLOS BOCAM 'O 
Cargo: RESPONSAVEL QUIMICO . ' 
Habilitação: CONSELHO _e REGIONAL UIMICOS N° da habilitação profissional: CRQ n°. 04 1.29367 

lesÍ 

Assinatura do responsável técnico do pr t : 

Orlando Zaricope & Cia Ltda. 
•• 7,••• ••: :• CEP • Cia*C.: - SP 
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PREFEITURA MUNICIPAL DE QUATRO BARRAS  

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
CNPJ: 76.105.568/0001-39-Rua Nilo Favaro, N° 100 
Centro - CEP - 83.420-000 - Quatro Barras - Paraná 

Telefone: (41) 3671-8810 / (41) 3671-8886 
sme@quatrobarras.pr.gov.br  

Recibo de entrega de amostras e fichas técnicas 

/ . n 
Data:'__/ , 0  

Empresa: _. (12zi 4-} Akors ,21,I72a itt) 

Item: Acmc,,,,ATA Dc, (`C • Amostra ( Ficha técnica 
Itemti,tmocéaépt // ( .0) Amostra ( >c) Ficha técnica 
Item: De,t3-wa: et 404,zmor  ( Amostra (>) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 

sl•••••.. Item: 

' 

( 
( 

) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ) Amostra ( j Ficha técnica 
Item: ,) Amostra ( Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: • 

( 
) Amostra ( ) Ficha técnica 

Item: ) Amostra ( ► Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: 1 ( ) Amostra ( •) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( •) Ficha técnica 
Item: ( .) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 
Item: ( ) Amostra ( ) Ficha técnica 

V ?:101.32110 
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FICHAS DE ANÁLISE DAS 

AMOSTRAS EMPRESA 

PACHTO 



Depto. de Programas MEC/PME 
SME Quatro Barras - PR Allin • So za de Godói 

Nutricionista da SME 
CRN 8 - 5126 

4114 
Nivi? Josiane Pir gosto 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto. (, — 4aCC-91  

Data: / ()/ aVRI.  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 

Sabor -‹ 
Odor .)‹ 
Textura X 
Aparência -)‹ 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: 



ALTO AUGE 

FICHA TÉCNICA 

NOME DA EMPRESA: Usina Alto Alegre — SIA Açúcar e Álcool 
END.: Fazenda Junqueira, s/n° - CIDADE:Distrito de Alto Alegre - Colorado / ESTADO: PR. 

C.N.P.J :48.295.562/0014-50 — INSC. ESTADUAL N°: 162.300.717-03 

DADOS DO PRODUTO: 

PRODUTO : Açúcar Refinado 
MARCA : Alto Alegre 
TIPO : Especial 
REGISTRO : Dispensado 

TECNOLOGIA DE PROCESSOS: 
O açúcar cristal é diluído e a calda filtrada em auto-filtros de pré-capa, descolorado em colunas de trocas fênicas, 
pré-aquecido em um tanque dosador, concentrado em tacho concentrador, solidificado em batedeiras, peneirado 
para eliminação de pedras em peneiras rotativas, secado em secadores rotativos, resfriados em resfriadores 
rotativos, classificado em peneiras vibratórias e é transportado por elevadores de canecas e transportadores tipo 
redler até as empacotadoras e enfardadoras, sendo depois os fardos submetidos à detecção de metal e 
acondicionados em magicont e o embarque feito através de empilhadeiras. 

EXAME ORGANOLÉPTICO / SENSORIAL : 
Aspecto: Sólido Amorfo Sabor: Doce 
Odor: Próprio do Produto Cor: Branca 

COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL CENTESIMAL APROXIMADA EM 5 gramas 

Qtd. P/Porção % VD ( * ) Qtd. P/Porção % VD ( * ) 
Valor calórico 20 kcal 1% Fibra Alimentar O g kg 
Carboidratos 5 g 2% Cálcio 0g O g 
Gorduras Totais 0 g O g Ferro kg O g 
Gorduras Saturadas O g O g Sódio O g O g 
Colesterol O g O g Proteínas kg O g 

* Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kj. Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 

EXAME FÍSICO - QUÍMICO: 

TESTE RESULTADO - Valores Médios ESPECIFICAÇÃO 
Polarização 99,64 °Z 99,5 °Z ( Mínima ) 
Cor 26,45 UI 75 UI ( Máxima ) 
Cinzas 0,048 % 0,20 % ( Máxima ) 
Umidade 0,061 % 0,30 % ( Máximo ) 
Sulfito 4,81 ppm 20ppm ( Máximo ) 
Açúcares Redutores 0,216 % 0,40 % ( Máxima ) 

Usina Alto Alegre SIA - Açúcar e Álcool - UJU 
Fazenda Junqueira - Distrito de Alto Alegre 
86690-000 - Colorado - PR 
TeL (44) 3340-8000 Cx. Postal 61 



ALTO/013E 

EXAME MICROBIOLÓGICO : 
TESTE RESULTADO ESPECIFICAÇÃO 

Termófilas Não Produtoras de H2S 1 N° ( + ) 4 N°(+) 
Produtoras de HiS 06/10g 5 Esp./10g 

Mesófilas 50 UFC/I 50 UFC/g 
Leveduras/Bolores O UFC/g 50 UFC/g 
Coliformes Ausente Ausência ( NMP ) 
Salmonellas Ausente Ausência ( UFC/g ) _ 
Bacillus cereus Ausente Ausência ( UFC/g ) 
Staphylococcus aureus Ausente 103  ( UFC/g ) 

EXAME MICROSCÓPICO : 

TESTE RESULTADO ESPECIFICAÇÃO 
Sujidades por Filtração, em 100 g Ausente Ausência 

ARMAZENAMENTO: 
• Armazenar em local coberto, fechado, seco e limpo, longe de produtos químicos. 
• Recomendável aplicar medidas preventivas de controle de pragas ( insetos, aves, roedores, etc ). 

VALIDADE DO PRODUTO: 
• 12 meses após a data de fabricação. 

MODO DE PREPARO: 
• Conforme aplicação. 

EMBALAGENS ORIGINAIS INICIAIS ( PRIMÁRIA ): 
Invólucro de filme plástico ( Polietileno ), espessura de 50 micra, formato 36,5 x 26 cm. 

• Peso Liquido do produto: 1 kg. 
• Tipo de vedação: Solda por fusão do plástico. 
• Peso da embalagem primária vazia: 6 g. 

Invólucro de filme plástico ( Polietileno ), espessura de 75 micra, formato 58 x 42 cm. 
• Peso Líquido do produto: 5 kg. 
• Tipo de vedação: Solda por fusão do plástico. 
• Peso da embalagem primária vazia: 18 g. 

Invólucro de filme plástico ( Polietileno ), espessura de 50 micra. 
• Peso Líquido do produto: 25 kg. 
• Tipo de vedação: Solda por fusão do plástico. 

EMBALAGENS ORIGINAIS FINAIS ( SECUNDÁRIA ): 
Invólucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensões 36,5 x 26 cm. 

• Peso líquido do produto: 10 kg. 
• Tipo de Vedação: Colagem e Fita Adesiva. 
• Peso da embalagem secundária vazia: 34 g. 

Usina Alto Alegre S/A — Açúcar e Álcool - UR/ 
Fazenda Junqueira — Distrito de Alto Alegre 
8600-000 — Colorado — PR 
Tel. (44.i 3340-8000 — Cm. Postal 61 



ALTOAIEGRE 

Invólucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensões 105 x 80 cm. 
• Peso líquido do produto: 30 kg. 
• Tipo de Vedação: Fita Adesiva. 
• Peso da embalagem secundária vazia: 110 g. 

Invólucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensões 96 x 75 cm. 
• Peso líquido do produto: 25 kg. 
• Tipo de Vedação: Costura. 

Invólucro de filme plástico (Polietileno), espessura de 60 micra, largura 118cm. 
• Peso líquido do produto: 30 kg. ( 6 x 5 ) 
• Tipo de Vedação: Solda por fusão do plástico. 
• Peso da embalagem secundária vazia: 42 g. 

VALIDADE: 
• Impresso na embalagem no ato do empacotamento. 

ROTULAGEM: 
Os rótulos das embalagens primária e secundária ( respectivamente tipo flexografadas ) em que será 
entregue o produto constarão todas as informações das exigências legais e as mesmas estarão impressas 
de forma clara e indelével. 

MANIPULAÇÃO DO PRODUTO: 

Empilhamento Máximo: 
• Para armazenamento: 30 fardos. 

Transporte: 
• Para transporte: 10 fardos. 

RESPONSÁVEL TÉCNICO: 

Nome : Edmilson Valério 
Conselho: Regional de Química 
Registro : CRQ: 09301730 — IX Região 
Tipo de Responsabilidade: Técnica 
Departamento: Fabricação de Açúcar  

Nome : João Aparecido Lesse 
Conselho: Regional de Engenharia e Arquitetura 
Registro : CREA-PR: 19448/D 
Tipo de Responsabilidade: Produção 
Departamento: Gerente Técnico Industrial 

f")~4' 1/14'/‘'  

 

Eng° Edmilson Valério 
Chefe da FAAÇ 

Usina Alto Alegre SfA — Açúcar e Álcool - viu 
Fazenda Junqueira — Distrito de Alto Alegre 
86690-000 — Colorado — PR 
lei. (44) 3340-8000 — Cx. Postal 61 

João Ap y,  Lesse 
Gerente Têm dustrial 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 

LMTRO
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

BARRAS 

Produto: — Oiniká d' -mão- 
Data:  06/ 05 / aÁ002  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor  

Sabor X 
Odor X 
Textura 
Aparência )e 

Josiane Pire Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline Souz de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



INDÚSTRIA E COMÉRCIO DE ALIMENTOS LTDA. 
BECO ITUMBIARA. 55 - BAIRRO CANOAS - RIO DO SUL - SC. 
CNPJ 80.996356/0001-19 INSCR. EST. 251.723.666 

FICHA TÉCNICA AMIDO DE MILHO - MAISCERTA 

1-Identificação do produto: 
Nome do produto: amido de milho. 
Número do registro no Ministério da Saude: 4.8914.0022.001-2 
Marca: MAISCERTA 

2- Identificação do fabricante: 
NEILAR Industria e Comércio de Alimentos Ltda. 
Endereço: Beco ltumbiara, 55 — bairro Canoas — Rio do Sul - SC 
Telefone: 047-521-1257 
Industria Brasileira 
CNPJ 80.996.556/0001-19 

3- Características do produto: 

3.1-Ingrediente: amido de milho. 
Produto puro e natural derivado do milho, polímero composto por unidades de a-D-glucose, 
constituído por cadeias de amilose e amilopectina. 

3.2- Informação Nutricional: porção de 100 g 

Quantidade por porção 
Valor energetico 
Carboidratos 
Proteínas 
Gorduras totais 
Gorduras saturadas 
Fibra alimentar 
Cálcio 
Ferro 
Sódio  

% VD* 
344 kcal 14 

86 g 23 
0,3 g O 
0,0 g O 
0,0 g O 
2g 1 

9,5 mg 2 
0,7 mg 5 
4,5 mg 0,2 

4. Características sensoriais: 

Aspecto: Pó fino e homogêneo 
Cor: Branca, levemente amarelada 
Odor: Inodoro 
Sabor: Caracteristico 
Umidade: Maximo de 14 % 
Solubilidade: Solúvel em água ou leite frio 



5- Embalagem: 

Primaria: Saco de polietileno atóxico com peso líquido de 1 kg. 
Transporte: Fardo de polietileno atóxico contendo 10 unidades de 1 Kg 

6 — Armazenagem: 
Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes 
contaminantes, mantendo na embalagem original inviolada. 
Empilhamento máximo 7 fardos. 

7- Prazo de validade e lote: 
Validade do produto: 24 meses a partir da data de fabricação, respeitadas as condições de 
armazenagem. 
Obs.: Acompanha documento, constando data de fabricação, validade e lote, em anexo, na 
remessa do produto. 

8-Rotulagem: 
Material impresso em polietileno atóxico com cor predominante em amarelo. 

9-Descrição das etapas de fabricação do produto: 

• RECEPÇÃO E PESAGEM da matéria-prima — Avaliação da Qualidade 
• ARMAZENAGEM da matéria-prima — Identificação de lote 
• TRANSPORTE da matéria-prima — transportador tubular helicoidal, de inox. 
• EMBALAGEM do produto — equipamento dosador e embalador automático. 
• ACONDICIONAMENTO em caixas para transporte 
• CONTROLE DA QUALIDADE e liberação do lote 
• ARMAZENAGEM do produto 
• EXPEDIÇÃO 

10- Responsável Técnico pela fabricação do produto 

Nome: Jorge Luiz Blosfeld 
Profissão: Engenheiro Quimico 
Conselho Regional: CRQ/SC Registro n.° 13200075 
Cargo: Responsável Técnico 

Assinatura: 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto:  11-ÇA22  

Data:  Cio O5/ (.9C  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor iç 

Sabor X 
Odor 
Textura sC 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 
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Observações• 

 

 

Josiane s Augusto 
Depto. de Programas mEc/PmE 
SME Quatro Barras - PR 

 

 

Alline S t za s e Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



Código do Produto: 1722 

 

 

Embalagem: 

Apresentação: 
Medida patada: 
IttLeP 

Peso Lio. pacot  

Peso Bruto pacote: 

Cód. Barras EAN-13 

Apresentªção fardo:_ 
Medida fardo: 
HxLxP (mm) 

Poso Bruto fará_ 

Classificação Fiscal: 

Validade: 

OVantidide por Por 

Valor Energético 

Proteínas 

áorditriresetOrisies 

Colesterol 

Sódio - 

Ferro. 

Cálcio 

Miem; 
Magnésio 69mg 16.4 

Potássio 71 
_ . 

(;) voiores triertos de rirei-errai  com base em Mi dieta de 
2.000 Kcal, ou 8000 kJ. Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores dependendo de ~maldades 

Everest Indústria de Alimentos Ltda. 

Rua Vereador Loureci Soares da Silva, n° 3418, Bairro Escalvados, 
CEP. 85874-030 Tel. (47) 3342-4011 Fax. (47) 3342-4711 

NAVEGANTES - SC 

alimentos 

 

FICHA TÉCNICA 

Arroz Farboilizackk SABOR SUL 
INTEGRAL-.Tipo 1 - 111 

 

CLASSIFICAÇÃO DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

Os grãos do Arroz Parboilizado INTEGRAL 

SABOR SUL, são submetidos ao processo de 

parbollização (tratamento hidra-térmico), 

melhorando assim sua composição nutricional. 

No grão de arroz em estado natural, 

vitaminas e sais minerais estão aderidos na 

película e no germe do grão. Com  o processo de 

parboilização os componentes migram para o 

interior do grão. O sabor característico e tom 

amarelado dos grãos são resultantes da mudança 

da estrutura do amido e fixação dos nutrientes, 

indicando que o arroz parboilizado INTEGRAL tem 

preservadas suas propriedades nutritivas naturais. 

 

GRUPO Integral 

 

SUBGRUPO ParbOillzado 
Integrai 

CLASSE Longo fino 

TIPO 1 

  

DADOS PARA DISTRIBUIÇÃO: 
Informação Nutri:Mona, 

Porção de 50 9 (1/4 de xícara) de arroz cru 

enenOticas. 
(**) Quantidade não significai' 

Não ui valor 

946 

BENEFICIA BUÍDO POR: 

Everest Indu a de Alimentos Ltda. 
CNPJ. 05.938.805/0001-02 

INSCR. 255.9841-62 
Indústria Brasileira 

Conservação: Conservar em local seco 
de fortes odores a_.crodutosftuími9osii., 

 

Não. contém ciléterv. . •  

SAC 

www-saborsulalimentos.com.br  
s borsulasaborsulalimentos.com.br  

(47) 3342-4011 

e arejado, longe 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: (2f3 (-rt Gingnk  
Data: C6/0 / 0202-1  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ).< 
Sabor X 
Odor X 
Textura X 
Aparência X 

SAteer)  
Alline ouza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

Josiane Pires Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
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CONDIMENTOS SS LTDA Código: 800162 

FICHA TÉCNICA 
Produto: CAMOMILA 

Revias): 1 

Pagina: 1 

Data da Revisão 
23/06/08 

PRODUTO: Camomila desidratada 

INGREDIENTES: Camomila nacional desidratada e picada. 

PROCEDÊNCIA: Vanucci imp. E Exp. ltda 
NÃO CONTÉM GLÚTEN 
Produto isento de registro no M.S. conforme resolução de n° 23 de 15/03/2000.  
ASPECTO Flores e ramos picados. 
COR Amarelo-cizentados 
ODOR Próprio 
SABOR Levemente amargo  

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricação e/ 

ARMAZENAGEM: Local seco e arejado, em temperatura ambiente. 
Evitar exposição à luz solar. 

MODO DE PREPARO: 
Coloque 2 colheres de sopa de CAMOMILA em uma 
xícara e adicione água quente. Deixe repousar em infusão 
de 2 a 5 minutos ou até o sabor ficar a seu agosto, coe e 
sirva quente ou gelado. 

EMBALAGEM: 

Fardo em PE contendo 10 embalagens de PP/PE com 5g cada 
Fardo em PE contendo 10 embalagens de PP/PE com lOg cada 
Embalagens de PP com 100g 
Embalagens de PP com 50g 

Responsável: 

Keilla S. C. Voloschen 
Nutricionista 
CRN n° 6355 



ULIAT .4 ,t) 
BAR, ,  

Produto: 21:4,.222__56‘-  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

(21y) 
 7
726k— e  

Data:  C6  / $95  / (W23  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ..)! 

Sabor -K 
Odor X 
Textura X 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: 

 

 

Josian 'Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 

 

 

Alline S uza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



)8 _ 

/ k 
r 

4;,..filtp_41 = 1 -. 

CONDIMENTOS SS LTDA Código: 800056 

FICHA TÉCNICA 
Produto: Colorau 

Revisão: 2 

Página: 1 

Data da Revisão 
16/12/08 

PRODUTO: Colorau 
INGREDIENTES: Fubá de milho enriquecido com ferro e ácido fálico e concentrado oleoso de 
urucum (Bixa Orellana) . NÃO CONTÉM GLÚTEN 

PRAZO DE VALIDADE: 12 me a partir da data de fabricação. Após aberto deve ser 
consumido em no máximo 30 dias, sendo conservado nas mesmas condições. 

ARMAZENAGEM: Armazenado em local fresco, seco e bem ventilado. 
Produto isento de registro no M.S. conforme resolução de n° 23 de 15/03/2000. 

Características Físicas e Químicas: 
ASPECTO Pó. 
COR Avermelhada 
ODOR Característico 
SABOR Próprio 

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS 
PORÇÃO DE 2g V D 
Valor Calórico  8kca1 ou 33,50kj 0% 
Carboidratos  1,50g 0% 
Proteínas  Og 0% 
Gorduras Totais  Og 0% 
Gorduras Saturadas  Og 0% 
Gord. Trans  Og 
Fibras  Og 0% 
Sódio  Omg 0% 

* Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores 
são maiores ou menores dependendo de suas atividades. 
EMBALAGEM: 
Embalagem em POLIPROPILENO TRANSPARENE contendo 1,001kg 
Embalagem em POLIPROPILENO TRANSPARENE contendo 500g 
Embalagem em POLIPROPILENO TRANSPARENE contendo 100g 

Responsável técnico: 

Keilla S. C. Voloschen 
Nutricionista 
CRN n° 6355 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: `ttn — GWYnt  

Data:  OC/ 405 c2O2i 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor < 
Odor .< 
Textura / 
Aparência )4  

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações.  

Josiane Pires ugusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline So i za e Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



. .... PADRÃO OPERACIONAL N°: 0009.10.01.005 

VERSÃO 
04 

PAGINA 
1 de 4 

ELABORAÇÃO: 
30.05.2011 

REVISÃO: 
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PROCESSO: ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA CÓDIGO DO PROCESSO: 

TITULO: 
CREME DE LEITE LEVE UHT UDER 200 

Elaborado por: Michela Felipe I Revisado por. Francieli Teixeira Aprovado por: Raphael Cesnik 

1. APLICAÇÃO 

A referida especificação técnica é aplicada ao produto Creme de Leite Leve UHT Lider 200g. 

2. REFERÊNCIAS 

Norma interna da A.R.C. Logística e Alimentos Ltda.; 

Portaria n° 146, de 07 de março de 1996 / MAPA. 

3. DEFINIÇÃO 

Produto lácteo, rico em gordura retirada do leite por procedimento tecnologicamente adequado, 

que apresenta a forma de emulsão de gordura em água, submetido a tratamento térmico 

tecnologicamente adequado. 

4. RESULTADO ESPERADO 

Definir padrões de identidade e qualidade para o produto acabado. 

5. CUIDADOS ESPECIAIS 

Cuidados com as Boas Práticas de Fabricação. 

Cuidados com o manuseio, transporte e armazenamento. 

6. DESCRIÇÃO 

6.1 Características Sensoriais 

Aspecto visual Cremoso homogêneo 
Cor Branco ou levemente amarelado 

Sabor / Odor Característicos, suaves, não rançosos, nem 
ácidos, sem sabores ou odores estranhos. 

6.2 Características Físico Químicas 

Análises Mínimo Máximo 

Matéria Gorda (%) p/v 17 19,9 
Acidez (°D) 8 20 
pH 6,50 6,90 



D i -1,,,E:f 
PADRÃO OPERACIONAL N°: 0009.10.01.005 

VERSÃO 
04 

PAGINA 
2 de 4 

ELABORAÇÃO: 
30.05.2011 

REVISÃO: 
11.05.2017 

PROCESSO: ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA CÕDIGO DO PROCESSO: 

TITULO: 
CREME DE LEITE LEVE UHT LIDER 200 g 

Elaborado por. Michela Felipe Revisado por. Francieli Teixeira Aprovado por. RaphaM Cesnik 

caracteriisticas Microbiolõgicas 

Requisito Critérios de aceitação 
(I.C.M.S.F.) 

Categoria 
Análise  

Método de 
 

Aeróbios Mesófilos/g (35°C/7 dias) n=5 c=0 m=100 10 FIL 100B: 1991 

6.4 Características Microscópicas 

Produto isento de substâncias estranhas de qualquer natureza. 

6.4 Informação Nutricional 

Porção de 15 g (1 1/2  COLHER DE SOPA) 
QUANTIDADE POR PORÇÃO % VD (*) 
Valor energético 26 kcal =108 kJ 1 
Carboidratos O O 
Proteínas O O 
Gorduras totais 2,6 g 5 
Gorduras saturadas 1,6 g 7 
Gorduras trans O .. 

Fibra alimentar O O 
Sódio 12 mg 1 

*Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000kca1 ou 8.400kJ. Seus valores 
diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 
**VD não estabelecido. 

7. INFORMAÇÕES ADICIONAIS 

Produzido por: 

A.R.C. Logística e Alimentos Ltda. - Usina de Beneficiamento — SIF 3948 

Rodovia PR 461, Km 01 — Lobato/PR — CEP 86790-000 - CNPJ: 11.609.581/0004-22 

Registro no Ministério da Agricultura Pecuária e Abastecimento sob número: 0059/3948 

Código de Barras do produto: 7 896569 400848 

Código de Barras da embalagem secundária: 1 78 96569 40084 5 

Classificação Fiscal: 0401.50.21 
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TITULO: 
CREME DE LEITE LEVE UHT UDER 200 g 

Elaborado por. Michele Felipe Revisado por. Francieli Teixeira Aprovado por. Raphael Cesnik 

8. INGREDIENTES 

Creme de Leite, Espessantes Carboximetilcelulose Sódica, Goma Guar, Celulose 

Microcristalina, Goma Jataí, Carragena, 

Estabilizantes: Trifosfato de Sódio, Difosfato de Sódio, Monofosfato de Sódio e Citrato de Sódio. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE LEITE. 

NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

9. EMBALAGEM 

Material: Embalagem Cartonada. 

Unidade de armazenamento: Embalagem de 200 g. 

Unidade de expedição: Caixa de papelão com 27 unidades. 

Paletização: 15 cxs lastro x 11 cxs de altura = 165 caixas/palete = 4.455 unidades/palete. 

10. PRAZO DE VALIDA

\ 

 Dir 

6 (seis) meses. 

11. TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO 

Este produto deve ser transportado e armazenado sob condições que o protejam contra 

impactos, ação do sol, calor (>30°C), poeira, umidade, produtos odorizados (cheiro forte), 

produtos químicos, combustíveis, óleos e graxas. 
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12. LAY OUT DO PRODUTO 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS  

Produto: V.  1/9" - '/CWW1C1 dí 'n10" GO I 

Data: C6 /  05/ :2024., 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor )1'  

Sabor / 
Odor X 
Textura >( 
Aparência X 

ob 
Josiane Pir- ugusto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Allin Sotrza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

--- ilbnentos 

 

Página: 01/02 

PRODUTO: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA - AMIL 

Registro: Isento de registro no MS segundo Resolução n° 23 de 15/03/00 

Características Organolépticas: 
Cor: Branca (Semi-amarelada) 
Odor e Sabor: Peculiar 
Aspecto: Granulado 

Composição: 100% raiz de Mandioca 

Classificação: Isento de Classificação pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento 

Características Físico-Químicas: 
Grupo / Categoria: SECA 
Tipo: 1 
Classe: Fina 
Acidez: Baixa 

Descrição do Produto: 
Farinha de Mandioca Branca Amil 20x1 pl 
Código de Barras: 7 898 222 750 147 
NCM: 11.06.20.00 

Prazo de Validade: 
12 meses após a data de fabricação (L)  

FARINHA MANIVA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. 
ESTRADA TAMBORÉ - LOTE 638-A - CAIXA POSTAL, 48 - Fone: (44) 3627-1118 
DISTRITO DE SÃO LOURENÇO - CIANORTE - PARANÁ — CEP 87200-000 

www.maniva.com.br  - maniva@maniva.com.br  



FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

Alimento' 

Página: 02/02 

PRODUTO: FARINHA DE MANDIOCA - BRANCA AMIL 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção de 50 g (1/2 xícara das de chá em média) 
Quantidade por porção % VD (*) 

Valor energético 178 kcal = 745 kJ 9% 
Carboidratos 43 g 14% 
Proteínas 0,8 g 2% 
Gorduras Totais O g 0% 
Gorduras Saturadas O g 0% 
Gorduras Trans O g 
Fibra Alimentar 0,9 g 4% 
Sódio O mg 0% 
Acido Fólico O ug 0% 
Ferro O mg 0% 

(*) Valores diários de referência com base em uma dieta 
de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem 
Ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas. 

(**) VD não estabelecido. 

Não Contém glútem 

Estocagem/Armazenamento: 
Armazenar em local seco, ventilado e ao abrigo das intempéries. Manter em embalagem original 
fechada, evitando exposição a luz solar e protegido da ação de insetos e roedores. 
Produto sujeito a compactação e dessecação, sensível a umidade relativa do ar. 

Transporte: 
Transportar em veículo adequado, limpo, protegido contra calor e umidade, não devendo ser 
transportado com outros materiais que possam contaminar o produto. 

Tipo de Apresentação: 
- 20x1 kg, empacotado em saco de polietileno; 

FARINHA MANIVA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. 
ESTRADA TAMBORÉ - LOTE 638-A - CAIXA POSTAL, 48 - Fone: (44) 3627-1118 
DISTRITO DE SÃO LOURENÇO - CIANORTE - PARANÁ — CEP 87200-000 

www.maniva.com.br - maniva@maniva.com.br  



De acordo Em desacordo 
Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: 122'1  53  

Data: 06/ 05/ 20°21- 

'Yko9 er  

 

  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor .›Ç 
Sabor X 

Odor )( 

Textura 
Aparência 

 

itè .1(slow*  mies AvogustR, Avo. 
Sqpiammus Wierc/M04 MIE Quatro Barros . pR 

 

Alline S za áe Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



Armazenamento 

Em :oca' fresco. seco ao 
ougo da iu( soar reta 

Registro 
Dispensado de registro Resoiucão 
RDCiANViSA n° 23 oe 1 5 de marco 
de 2000 

FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 

Fermento Químico em Pó V 
Contém amido de milho transgênico 6 

Marca APTI 

INGREDIENTES Amido de millM(Sfraptornyces vIdelochrornogenes. exileis thurmgiensps Ailteb4ictetium lio:ilida-cens. Ze;reeys). Fosfato  monocalcico. Bicarbonato de sódio e Carbonato de calco. NÃO CONTÉM GLÚTEN. I 
Modo de Preparo . . . . Utilize( de acordo com o modo de preparo da receita onde sere utilizado 

Rendimento . . . . . . . 8 porções de 129 Cada pOrrA0 de 12 gramas b suficiente para preparar um bolo que rende 12 fatias de 60g cada 
Validade 
12 meses 

Após aberto. consumo em ate 60 das desde Que 
mantido e pote bem fechado e observadas as 

condições de armazenagem  

Embalagem Embalagem Peso EmpilhamenTO--s  Primária de Transporte Bruto Máximo Pote plástico com rótulo sleev. tampa plástica Cana de capeia° contendo 24 • 2.92 kg - 8 caixas I rosqueavel e selo metalizado com 100 e 253 g potes de 1 00p ou 12 potes de 250g - 3 45 kg • 12 canas L 
 

Caraoter.Sticas isico-Ouimicas 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção de 12 911 colher de sopa} 
 CluantadadepOr porção %ND' Valor Energético  15 kcal 63 x..I  

soa mg
0.7 Sódio 1  38  Nao contém oianrçacies pç-Mn-canvas de Comodratos. Proteínas, Gorduras totais. Zk,du;ss Saturado, Gorduras Trens e Fibra ~Bolar  ',Valores Dários de Referência com base em uma dieta oe2000.cal ou earwu. Seus i°+0/.3 dignos moem ser maiores ou menores depercenCo de suas ~idades energiWas 

Õt: Catevc,e C P,G0400 C'essmer.wa Gemo 5 0.7,v.;. 

CaractOrist,oas Raro rodeounèses Aerdo,dà mesdrdoS viessem 
5 x 10% Catromms reso1,Joao r° 12 de 07 de iriso Se 2 

Caracteriaticas Micreacdpluis Fragmentos de Insetos
Pusència Susdades. Larvas e Parasitas
Ausência 

40. N." Responseval Técnico 
`,1'..na• da Si'..a 

Engenheiro ria Afrmerdas 
CRQ 13301057. t %ião 

' 
Heisponsável Legal 
Gerson Dana Costa 

Gerente Gora ,  

RdNisào: 1111 24 ,1)520 18
Aproradu 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

/3n Produto: .kan â/y2  

Data: / / 020Q.1 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ›, 
Sabor X 
Odor 
Textura 
Aparência 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações:  

th» 
Josiane usto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alliné S e uza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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Porção oe 50g' 

(1/4 ),icara chá em média) 

Quantidade Por Porção %ND(*) 

Valor Colorico 175 kcal :-- 735 kJ ,.:1% 

Carboidrot OS 30 r 10% 

Proteínas 12 c; 1A% 

Gorduras Totais 0.6 a 1% 

Gorduras Saturadas O o 0% 

Gorduras Trans O o i',—) 

Fibra Alimentar 13 q 51% 

Sódio 7,5 mo 0% 

5 % Velore.:. Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 

8400 kJ. Seus volores diarios rodem ser maiores ou me  rores dependendo 

de suas necessidades energéticas." VD não estabelecido 

Experimente alguma das nossas receitas! 

Veja todas as receitas 
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Observações:  

Alline So za de Godói 
Nutricionista da SME 
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Josiane Pir s Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS  

Produto: 

Data:  C6 / /  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor -)C 

Sabor -,e 
Odor X 

Textura .)( 

Aparência )< 



Especificação 

ESPECIFICAÇA4 

Bacilius Cereus (em 1g) 

Colifonnes a 45°C (em 19) 

Salmonelas (em 25g) 

Impurezas (em 1009) 

Sujidades (em 1009) 

Máx. 5x10' 

Máx. 10° 

Ausência 

Ausência 

Ausência 

o  ARA* 
k• a Ou  

ÃC  

* 4 
GUDE 1914 

FICHA TÉCNICA 

MACARRÃO COM OVOS — ESPAGUETE JÓIA 

Data elaboração: 

03/10/2011 
Data 

19/01/

revisão: 

2016 

N° do documento: FICHA TÉCNICA 085 N° versão: 02 

Cópia Não Controlada 

O Macarrão de Sêmola com ovos Jóia é elaborado com 
farinha de trigo, contém ovos pasteurizados, resultando em 
um produto rico em proteínas e levemente amarelado. O 
Macarrão com ovos apresenta cor característica e está livre de 
odores, sabores e materiais estranhos, como é possível ser 
obtido através de Boas Práticas de Fabricação. 

Área de Aplicação 

Massas em geral. 

Ingredientes 

Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, ovos 
pasteurizados, corantes naturais urucum e cúrcuma. Contém 
Glúten. 

ALÉRGICOS: CONTÉM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. 
PODE CONTER AVEIA E SOJA . 

Embalagem Primária 

Embalagem Plástica, sendo sua estrutura composta de 2 
camadas de filme diferentes, atóxicos composto de 
Polipropileno e Polipropileno biorientado. Envasado com peso 
liquido de 500 g de produto. 

Informação Nutridonal 

ORMAÇÂO NUTRICIONAL 

QuantMade por poma° 80:gramas (1 prato raso) %Vir 

Valor Energético 280 kcal .= 1176 kJ 14% 

Carboidratos 60g 20% 

Proteínas 10g 13% 

Gorduras Totais 1,0 9 2% 

Gorduras Saturadas 09 0% 

Gorduras Trans Og •• 

Fibra Alimentar 1,09 4% 
Transporte Sódio 14 mg 1% 

Saco plástico liso em polietileno, atóxico, contendo 20 pacotes 
por fardo. 

Validade 

01 ano a partir da data de fabricação. 

Pureza e Aspecto legal 

Este produto atende à legislação Brasileira para alimentos. 

Conservação 

Manter o produto em ambiente limpo, seco, fresco, afastado 
das paredes, livre de odores, insetos e roedores e ao abrigo 
da luz solar direta. Não estocar próximo de produtos que 
ofereçam riscos de contaminação por cheiro, por inseto ou por 
agentes químicos. 

'44 Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 
kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores 

ndendo de suas netessidades energéticas. 
não estabelecidp„. 

Registro 

Produto isento de registro, de acordo com a resolução n°. 
23 de 15 de março de 2000 - ANVISA 

Controle de Alteração: 

Versão 00: Emissão Inicial 
Versão 01: Atualização das informações 
Versão 02: Incluído alerta aos alérgicos. 

Emissão:  

Vanessa Valério Silva 
Gerente da Qualidade 

Engenheira de Alimentos 
CREA: PR-85699/D 

Moinho Arapongas S/A 
Av. Maracanã, 563 - Vila Industrial - 86706-000 - Caixa Postal 370 - Arapongas - PR 

CNPJ I.E : 76.125.244/0001-62 / 628 02208-29 
2 (43) 3252-2011 A (43) 3252-3284 

moinho@moinhoarepongas.com.br  

www.moinhoaraoongas.com.br  



Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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Josiane P e ugusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: Y2a.u.xxxo;  

Data:  Ce 07t(621. 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 74  
Sabor .` 
Odor .),/ 
Textura X 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações: 



Característico do produto aspecto 
1 Cor, odor e sabor Próprios do produto 

Micotoxicológicas: 

B1+B2+G1+G2 (pg/kg) 5 máx. [
Aflatoxinas 
Ocratoxina (pg/kg) 10 máx. 

1750 max 
200 máx.  

Desoxinivalenol - DON (kig/kg) 
Zearatenopa (pq/kg)._ 

/)97z.atux; vat /Rd) to 

ORQUIDEA 
TONDO S.A. 

SISTEMA DE GESTÃO DA QUALIDADE 

FICHA TÉCNICA 

FT — 073 
Revisão: 002 

Data: 24/03/15 
Pág.: 1 de 3 

Nome do produto: Massa alimentícia de Sêmola Com 
Ovos 

Elaborado por: RT 
Aprovado por: Dir. Industrial 

-- • 

tidrat:Cuti.,iiCdS Gerais: 
Massa de coloração amarelada, livre de materiais estranhos, com odor e sabor característico. 

INGREDIENTES 

Sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido Eólico, ovos 
e corante curcuma. CONTÉM GLÚTEN. 

ESPECIFICAÇÕES 

Organolépticas: 

Matérias estranhas indicativas de falhas de Boas Práticas 
Matérias macroscópicas (em 1030g) Ausência 
Matérias microscópicas - Fragmentos de 
insetos (em 225g)  

75 máx. 

Matérias microscópicas caros (em 
225g) 

5 máx. 

Matérias microscópicas - outras (em 
225g) 

Ausência 

Físico-químicas: 

umidade °i°), 13,0 máx. 
4cidez (m~ de sol N de . 5.0 máx. 

I INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS : '+a011/100g)  
Tempo  de coesão LtrilLiL 1 7,0* min.  
Cinzas ES (i=k 1 0,550 max. I Massas curtas: 

Varia de acordo com o corte 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Microbiológicas Porção de 80g (1 xícara)  
Quantidade T- 

 % VD ( 
LBacillus cereus (UFC/g) .5 5 x 103 i 

Conformes a 45°C (UFC/g) 51 x 102  
Estafilococos coagulase positiva (UFCIg) 5 5 x 103  

rSaknonelta sp (em 2521 Ausência 

Matérias Macroscópicas e Microscópicas: 

, Matérias estranhas indicativas de risco a Saúde humana 
Matenas macroscópicas (em 1030g) Ausência  
Matérias macroscópicas - outras (em Ausência 
1030g) 
matérias microscópicas - Fragmentos de Ausência 
pelos de roedor (em 225g) 

-• • •_. _ • 

1 Valor Energético 285kca1 = 1.196kJ 1 14 
1. Carboidratos 1  6191 20  I  

j Proteínas 7,6g li  10 
Gorduras Totais 1,211 2 
Gorduras Saturadas 
Gorduras trans 

0.4. i  N I • 9 ,. 

11 ; ti Fibra Alimentar 2.8g i 
Sódio Omg t--, O 

% Valores Dianos com base em uma dieta de 2.0001tcal ou 8.400kJ 
• Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas • 

necessidades energeticas. 
(**)VO não estabelecido. 

TONDO S.A. 
Matriz/Unidade Industrial Forqueta: Rua Joaquim rondo 710 • Bairro Fornoeta • Caxiss 9c GA RS • CEP 95115375 • Fone (54) 3026 ?500 • Fax ;.'•'4t 3026 75-'.12 

Unidade Industrial Bento: Rua 10 de Noreinbro:  i.:64 • Bairro Cidade Alta • bento GorioaivesiRS • CEP 95/00000 • Fone (541 3055.0500 • Fax :541 3055 0538 Centro ao Disgibusoão Canoas: Rua Beno Ceio. 1430 - Fundos • Bairro São Lua • CarioasiRS • CEP 92420-030 • Fone (511 3017.0150 • Fax (511 3017 0158 Centro do Distribuicao datai: Roc: Antera° Heti. 1001 krn 01 • Baru limpou-3 • 11osiiSt. • CEP 88316.001 • Fone 07) 3045.9800 • Fax (47) 3045.9605 
±1SaW.,YWdea  

. . . 
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ORQUIDEA 

TONDO S.A. 
SISTEMA DE GESTÃO DA QUALIDADE 

FICHA TÉCNICA 

FT — 073 
Revisão: 002 

Data: 24/03/15 
Pág.: 2 de 3 

Nome do produto: Massa alimentícia de Sêmola Com 
Ovos 

Elaborado por: RT 
Aprovado por: Dir. Industrial 

Massas longas e ninhos: 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 80g (1 prato) 

Quantidade por porção % VD (*) 
Valor Ènergético 285kca1 = 1.196kJ 14 
Carboidratos 61g 20 
Proteínas 7.6g 10 
Gorduras Totais 1,2g 2 
Gorduras Saturadas 0.2g O 
Gorduras trans og  ** 
Fibra Alimentar 28 11 
Sodio Omg O 
-, ,/, .v mofes Dianos com base em uma dieta de 2 000kcal ou 8.400kJ. 

' ',3ed5 vaiores dianos podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
ecesdadds energeticas 
*. 'Ir: ..ao estabelecido 

MODO DE PREPARO 

1 Colocar em uma panela 1 litro de água e 10g de sal 
para cada 100g de massa; 

2 Levar ao fogo até ferver Se preferir, acrescentar um 
pouco de óleo; 

3. Juntar a massa e cozinhar pelo tempo indicado até 
ficar 'ai dente": 

4 Retirar do fogo:  escorrer a água e colocar em uma 
travessa. 

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM 

Massas curtas e longas: 

• primaria Filme de BOPP + PP 
Secundária Filme de PE 

Massas ninhos: 

Primaria I Filme de BOPP + PP 
Secundaria Caixa de Papelão kraft  

APRESENTAÇÃO 

Código Descrição do produto Un. Quant. 
5755 Argola 500g Fardo 20 
5743 Concha 500g Fardo 20 
5745 Conchinha 500g Fardo 20 
5790 Gravata 500g Fardo 20 
5753 Padre Nosso 500g Fardo 20 
5732 Parafuso 5004 Fardo 20 
5733 Penne 500g Fardo 20 
5763 Rigatone 500g Fardo 20 • 
5747 Tortiglione Fardo 20 
5741 Espaguete 500g Fardo 20 
5760 Furadinho 500g Fardo 20 
5739 Cabelo de Anjo 500g Caixa 10 
5740 Espaguete Ninho 500g Caixa 10 
5786 Ninho Caseiro 500g Caixa 4.  10 

10 5738 Talharim 500g Caixa 

ARMAZENAMENTO 

Conservar em local seco e arejado. 

EMPILHAMENTO 

Código  Empilhamento Máximo 
5755 7 
5743 

t
7 

5745 
57-9-0 
5753

,. 

5732 
5733 7 
5763 7 
5747 7 
5741 10 
5760 9 
5739 
5740 
5786 4 
5738 

 

 
 

 
 

 

 

TONDO S.A. 

 
 

Motriz/Unidade Industrial Forqueta: Rua Joanuirn Tendo. 710 • Baino Forqueie • Camas do Sul'RS • CEP 95115.375 • Fone (54) 3026 7500 • Fax (5.113026.7502 
Unidade Industrial Bento: Rua 10 de Novembro, 264 • Ba.rro Cidade Ana • Bento Donçalvesít45 • CEP 95700.000 • Fone (54) 30550500 • Fax (54) 3055 C538 
Centro de Distribuição Canoas! Rua Bens C.IN, 1439 - Fiánrk,5 • Bairro Sá0 Lie: • Cancas:R5 • CEP 92420.030 • Fone (51 3017 50 • Fa> I51)1017 0155 

Centro de Distribinçao Saiam: R0(1 Ar He0 I ' C)•. • Bairro empava • Ildizai•Se • CEP 58316001 • Fone )47) 3045 0600 
www ..01q314.9.P. ç 9E3;11: 

• F :471 3045 5605 
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Engenheira de Alimentos 

CRQ V — 05302377 
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ORQU1DEA 

FICHA TÉCNICA 
Nome do produto: Massa alimentícia de Sêmola Com 
Ovos 

FT — 073 
Revisão: 002 

Data: 24/03/15 
Pág.: 3 de 3 

Elaborado por: RT 
Aprovado por: Dir. Industrial 

TONDO S.A. 
SISTEMA DE GESTÃO DA QUALIDADE 

PRAZO DE VALIDADE 

2 anos. 

FICHA DE ALERGÉNICOS 

Alergênico Sim Não Descrição dos 
componentes 

• Amendoim X 
Amendoas. avelãs, nozes, 
castanhas, pistaches e 
pecan 

X 

Ovos Ovo em pó 
Leite 
Crustáceos (camarão, 
caranguejo e lagosta) 
Peixe 
Gergelim X 
Cereais contendo glúten 
(trigo. centeio: cevada e 
aveia) 

X Farinha de trigo 

Sola 
Aipo 
Mostarda 
DiOxido de enxofre 

INFORMAÇÕES REGULAMENTADORAS 

Registro 1 Dispensa de Registro: Resolução RDC n° 23, 
de 15.03.2000 e Resolução RDC n° 27, de 06.08.2010. 
Regulamento Técnico: Resolução RDC n° 263, de 
22 09 2005. 
Rotulagem: Resolução RDC n° 359, de 23.12.2003. 
Resolução RDC n° 360:  de 23.12.2003, Resolução RDC 
163. de 21 08.2006. e. Resolução RDC n° 54. de 
12 11 2012 
Fortificação de Farinha: Resolução RDC n° 344, de 
13 12 2002 
Microbiologia: Resolução RDC n° 12, de 02.01.2001. 
Microscopia: Resolução RDC n° 14, de 28.03.2014. 
Micotoxinas: Resolução RDC n° 7. de 18.02.2011 e 
Resolução RDC nu 59, de 26.12.2013 

TONDO S.A. 
MatrizlUnidade Industrial Forqueta: Rua Joaqu" Tondo 110 • Bairro Forqueta • Canas do s,,ims • CEP 95115-325 • Fone (54) 3026.7500 • FaX (541 nom 15e.) Unidade Industrial Bento: Rua 10 ae Roi/emm 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonçaives/RS • CEP 95700.000 • Fone (54) 3055 0500 • Fax (54) 3(155 0538 Centro de Distribuição Canoas: Roa Berro Clril). 1430 - Fundos • Bairro São Luiz • Canoas/RS • CEP 92420.030 • Fone (51) 3017.0150 • F31( (51) 3017 0153 Centro de Distribuição Bojai: Roa Antônio Hee, 1001. krr 01 • Bairro Renova • ItteairSC • CEP 88316.001 • Fone (47) 3045.9600 • Fax (42) 3045.9605 

sy2_,.,...,árquidas.cornor 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto:  \t""ril  

Data:  Cr / 05/ o20a.i. 

Propriedades organolépticas organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 
Sabor X 
Odor -'< 
Textura '( 
Aparência Á 

, 41', 

Allin Sáza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

Josiane Pire ugusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
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CONDIMENTOS SS LTDA Código: 800025 

FICHA TÉCNICA 
Produto: Orégano 

Revisão: 4 

Pagina: 1 

Data da Revisão 
17/01/2020 

INGREDIENTES: Orégano. NÃO CONTÉM GLÚTENÇOI). 
Produto isento de registro no M.S. conforme resolução e n° 23 de 15/03/2000. 

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO: Folha ovalada seca de cor verde pardacenta. Odor próprio 
e sabor pungente característico. 

PRAZO DE VALIDADE: 12 mes 

ARMAZENAMENTO: Local seco e arejado, em temperatura ambiente. 
Evitar exposição à luz solar. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 
POR CÃO 5a (1 COLHER DE CHÁ 
Quantidade por porção %VD (*) 
VALOR CALÓRICO 4kca1=17kJ 0% 
CARBOIDRATOS 1,0g 0% 
PROTEINAS 09 0% 
GORDURAS TOTAIS Og 0% 
GORDURAS SATURADAS Og 0% 
GORDURAS TRANS Og VD não estabelecido 
FIBRA ALIMENTAR Og 0% 
SÓDIO Omg 0% 
(*)% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades 
energéticas. 

Embalagem primária 
Embalagens em polietileno com 200g 
Embalagens em polietileno com 100g 
Embalagens em polietileno com 50g 
Embalagens em polietileno com 10g 

Responsável Técnica: 

Keilla S. C. Voloschen 
Nutricionista 

CRN n°: 6355 

PRODUTO: Orégano (Origanum vulgare) 
Marca: SS CONDIMENTOS 
Nome: Condimentos SS ltda 
CNPJ: 03.949.703/0001-59 



Observações:  

Produto conforme descrito em edital De acordo Em desacordo 

.?<  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: Y6-)r) e5  
Data:  o6 O5 . 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ?i< 
Sabor / 
Odor -.X 
Textura X 
A_parência -^ 

Josiane res Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - 
PR 

Alline S uza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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Especificação Técnica Códig o: -26 
Rev.: ET03 

Produto Acabado Folha: 1/5 

Produto: Sal Refinado com lodo 
Marca: "Apoio" 
Tipo: Sal de Mesa 

Fornecedor: 
Supplier Romani S/A Indústria e Comércio de Sal 

Endereço: 
Address: 

Avenida Bento Rocha, 311 
Paranaguá — Paraná — Brasil 
CEP: 83221-565 

Tel No.: +55 41 3721-3100 
Fax No.: +55 41 3721-3114 
Endereço de e-mail: refinaria@romani.com.br  e-mail address: 

N° de Registro do produto no órgão competente: 
Number as of he reglsters of the product at the organ apt 

Produto isento de registro conforme: 
- M.S. RDC N° 27/2010; 
- M.S. RDC N° 153/2001; 
- MAPA. IN 49. 

Ingredientes 
Composltion 

Fornecedor 
Supplier 

% no produto 
% In product 

Pais de origem 
Country of origin 

Modificação  Genética 
GM Status 

Cloreto de Sódio 
Sodium Chloride- 
NaC1 

Salinor / SPL 99.20% Brasil / Chile 
Brazil / Chile 

Livre 
Free 

INS 535 
(YPS) 

Indukem/Incasa/AG 
Castro 

Química/Base 
Química/Metalloys 

0.0005%
China 
China Livre 

Free 

INS 917 
(K/03) Indukem / Incasa 30 a 80 mg/Kg 

Brasil / Chile 
Brazil /Chile 

Livre 
Free 

Descrição do processo 
Process descrlption 

Matéria-prima 

Raw Material 

Lavagem 
Washing 

Centrifugação 
Centrifug 

1.1 
Embalagem 

Packing 
Classificação 

Classification 

Secagem 

Drying 

Recomendações da embalagem 
Recommended labelling and declaration 

Conservar em local seco 
"To conserve in local dry" 

País de produção 
Country of Manufacture 

Brasil 
Brazil 

Características Organolépticas 
Sensorial characteristics 

Aparência: 
Appearance White crystals  

Cristais brancos 

Odor: 
Odour 

Típico 
Typical 



DIANA Especificação Técnica Código: ET-26 
Rev.: 03 

Produto Acabado Folha: 2/5  

Produto: Sal Refinado com lodo 
Marca: "Apoio" 
Tipo: Sal de Mesa 

Condições de armazenamento 
Storage conditions 

Em local seco e ventilado ou em estrados específicos para 
alimentos. 
In dry and ventilated environment or in tanks specific for foodstuff, 
with sanitation maintenance measures. 

Prazo de validade 
Shelf Life (dosed, In the 
original packaging, considering 
the optimal storage conditions) 

24 meses na embalagem original  
24 months in the original package 

Forma de fornecimento 
Packaging 

Pacotes de 1 kg em polietileno 
1 kg polietilene packaging 

Peso por unidade fornecida 
Weight of unit provided 

1 kg 
1 kg 

Condições de transporte 
Transport conditions 

Em veículos limpos, protegido contra umidade e calor, não devendo 
ser transportado juntamente com outros materiais que possam de 
alguma forma contaminar o produto. 
ft shall be transported in clean vehicles, protected against humidity 
and heat, and not along with other materiais that may anyhow 

Características físicas e 
químicas 
Chemical and physical 
standards 

a) Umidade máx 
Moisture max 0.10% m/m 

b) Insolúveis máx 
Water insolubles max 0.06% m/m 

c) Cálcio max 
Calcium max 0.07% m/m  

d) Magnésio máx 
Magnesium max 0.03% m/m 

e) Sulfato máx 
Sulfate max 0.2% m/m 

f) NaCI base úmida min 
Sodium Chloride humid base min 99,20% 

g) lodo metalóide/ kg de produto 
(RDC n° 23, 24 de abril de 2013) 15 a 45 mg/kg 

h) Antiumectante máx 
AU-VI (INS 535 -YPS) Max 

(Decreto N° 75699711975 do Ministério da 
Saúde) 

5 ppm 

i) 01 a (10%) 
pH value (10%) 5 - 8 

Distribuição granulométrica 
Mesh Size USA 

Abertura 
Size 

Unidade 
Unit 

Especificações 
SpecificatIons 

Malha n° 20 
Bolter nr 20 

0,85 mm % Maximo de retenção 
Maximum retention 5 

Malha n° 140 
Bolter nr 140 

0,105 mm % Mínimo de retenção 
Minimum retention 80 



sal 
DIANA 

C) 

Especificação Técnica Código: ET-26 
Rev.: 03 

Produto Acabado Folha: 315 

Produto: Sal Refinado com lodo 
Marca: "Apoio" 
Tipo: Sal de Mesa 

Padrões microbiológicos 
Microbiological Standards 

Testes 
Test Target in c.f.u./g Max. in c.f.u. 19 Frequency of testing 

Total contagem de aeróbios/ 
Total Aerobic Count (TVC) O O NA 

Esporos aeróbios mesófilos 
Aerobic mesophil spores O O NA 

Esporos anaeróbios 
Anaerobic spores O 0 NA 

Enterobacteriacea O O NA 
Coliformes/ Coliforms O O NA 
E. coli O O NA 
Lactobacillusl Lactobacteria O O NA 
Staphylococcus aureus O O NA 
Leveduras/ Yeasts O O NA 
Húmus/ Moulds O O NA 
Salmonella in 25g O O NA 
Listeria monocytogenes in 25g O O NA 
Halobacterium salinarum O O Lote / Stock 

Lista de aiergénicos 
Allergenics list 

Comentários 
Comments 

1. Leite e derivados 
Milk and milk derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

2. Lactose 
Lactose 

Não contém 
Doesn't contam'? 

3. Ovos e derivados 
Egg and egg products 

Não contém 
Doesn't contain 

4. Soja e derivados 
Soy and Soy derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

5. Cereais que contém glúten ou subprodutos 
Cereais that contain gluten and products thereof 

Não contém 
Doesn't contain 

6. Glúten Não contém 
DoesnY contain 

7.Trigo e derivados 
Wheat and wheat derivatives 

Não contém 
DoesnY contain 

8. Centeio e derivados 
Rye and tye derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

9. Milho e derivados 
Maize and maize derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

10. Aipo e derivados 
Celery and celery derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

11. Mostarda e derivados 
Mustard and mustard derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

12. Alho e derivados 
Garlic or garlic derivatives 

Não contém 
DoesnY contain 

13. Lúpulo e derivados 
Lupin and lupin derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

14. Cafeína Não contém 
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C) 

Especificação Técnica Código: ET-26 
Rev.: 03 

Produto Acabado Folha: 4/5 

Produto: Sal Refinado com lodo 
Marca: "Apoio" 
Tipo: Sal de Mesa 

Caffeine Doesn? contain 

15. Açúcar 
Added Sugar (Sucrose/Fructose) 

Não contém 
Doesn't contain 

16. Carne de boi e derivados 
Beef and beef derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

17. Carne de porco e derivados 
Pork and pork derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

18. Galinha e derivados 
Chicken and chicken derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

19. Peixe e derivados 
Fish and fish derivatives 

Não contém 
Doesn? contain 

20. Marisco e derivados 
Seafood (crustacean & shell fish) and derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

21. Cacau e derivados 
Cacao and cacao derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

22. Fermentos e derivados 
Yeast and yeast derivatives 

Não contém 
Doesn? contain 

23. Semente de gergelim e derivados 
Sesame seeds and sesame derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

24. Palma e/ou coco e derivados 
Palm- and / or coconut derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

25. Nozes e derivados 
Nuts and nuts derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

26. Amendoim e derivados 
Peanut and peanut derivatives 

Não contém 
Doesn't contain 

27. Adoçante artificial 
Artificial Sweeteners 

Não contém 
Doesn't contain 

28. Sabor natural ou artificial 
Flavours, natural, NI or artificial (please specify) 

Não contém 
Doesn't contain 

29. HVP's (state whether acid or enzymatically hydrolysed) Não contém 
Doesn't contain 

30. Glutaminate (E 620 — E 625) Não contém 
Doesn't contain 

31. Dióxido de Enxofre 
Sulphur Dioxide 

Não contém 
Doesn't contain 

32. Nitritos e nitratos 
Nitrites, Nitrates 

Pode Conter / Can contain 
NO2: <5 ppm 
NO3: <50 ppm 

33. Outros conservantes encontrados no Mercado 
Other preservatives not already mentioned 

Não contém 
Doesn't contain 

34. BHA /BHT (E 320 — E 321) Não contém
Doesn't contain 

35. Acido benzóico 
Benzoic acid (E 210 — E 213) 

Não contém 
Doesn't contai() 

36. Parabene (E 214 — E 219) Não contém
Doesn? contain 

37. Corantes 
Colourings 

Não contém 
Doesn't contain 

38. Corante Azóico 
Azo colours 

Não contém 
Doesn't contain 

39. Ácido Sórbico 
Sorbic acid (E 200 — E 203) 

Não contém 
Doesn't contain 

40. Pesticidas, herbicidas ou tratamentos agrícolas Não contém 



DIANA Rev.: Especificação Técnica Código: ET-26 
03 

Produto Acabado Folha: 5/5 

Produto: Sal Refinado com lodo 
Marca: "Apoio" 
Tipo: Sal de Mesa 

Pesticides, herbicides or crop treatments Doesn? contain 
41. Algum ingrediente que tenha sofrido irradiação 
Any ingredients which have been irradiated 

Não contém 
Doesn't contain 

42. Cevada 
Barley 

Não contém 
Doesn't contain 

43. Aveia 
Oats 

Não contém 
Doesn? contain 

44. Variedade de trigo 
Spelt 

Não contém 
Doesn't contain 

45. Variedade de trigo 
Kamut 

Não contém 
Doesn't contain 

46. Crustáceos 
Crustaceans 

Não contém 
Doesn't contain 

47. Cordeiro 
Lamb 

Não contém 
Doesn't contain 

48. Borracha natural látex e luva látex 
Natural rubber latex contact and latex gloves 

Não contém 
DoesnY contain 

49. Contém ou utiliza durante a fabricação organismos geneticamente 
modificados ou produtos derivados (como as enzimas) 
Genetically Modified organisms or products derived from GM organisms 
whether contained in or used during manufacturing (as in enzymes) 

Não contém 
Doesn't contain 

Dados nutritivos em g/100g 
Nutritional data in g/100g 

Carboidratos 
Carbohydrates 
Of which is sugars 
Of which is starches 

O 

Gorduras 
Fat content 
Of which is saturated 

O 

Proteínas 
Protein content O 

Valor energético 
Energetic value O 

Minerais 
Minerais O 

Fibras 
Fibra O 

Sódio 
Sodium 39.00g 

Sal 
Se 99.20g 

Eu confirmo que os dados acima estão corretos e de acordo com a atual legislação e foram feitas todas 
as consultas necessárias aos fornecedores para a verificação da precisão dos dados nesta 
especificação. 
I confim) that the above data is correct and compiles with current legislation and that ali necessary 
enquiries have been made from suppliers to verify the accuracy of the details given in this specification. 
A produção e processamento do produto estão de acordo com as Boas Praticas de Fabricação (BPF's). 
The production and processing of the product fofiows in accordance with (GMP) good manufacturing 
practice in compliance of Hygienic conditions. 
NOME / NAME: Ricardo Machado Bocolovski 
CARGO / POSITION: Process Manager 
ASSINATURA / SIGNED: 
DATA / DATE: 22/12/2016 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

TL1A7R 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: Arn )q --  a2(1, 

Data:  0G1 °J/ (20023-• 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor >( 
Sabor X 
Odor X 
Textura X 
Aparência )< 

Alline Souz de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

• 

Josiane Pires Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 



GRUPO 

SUBGRUPO 

CLASSE 

TIPO 

Beneficiado 

Parboilizado 

Longo fino 

1 

CLASSIFICAÇÃO 

Everest Indústria de Alimentos Ltda. 

Rua Vereador Loureci Soares da Silva, n° 3418, Bairro Escalvados, 

CEP. 85874-030 Tel. (47) 3342-4011 Fax. (47) 3342-4711 

NAVEGANTES - SC 

alimentos 

FICHA TÉCNICA 

Arroz Farboffizado, SABOR SUL 
Tipo 1 - 1 e Skg 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

Os grãos do Arroz Parboilizado SABOR SUL, 

são submetidos ao processo de parboilização 

(tratamento hidro-térmico), melhorando assim sua 

composição nutricional. 

No grão de arroz em estado natural, 

vitaminas e sais minerais estão aderidos na película 

e no germe do grão. Com  o processo de 

parboilização os componentes migram para o 

interior do grão. O sabor caracteristico e tom 

amarelado dos grãos, são resultantes da mudança 

da estrutura do amido e fixação dos nutrientes, 

indicando que o arroz parboilizado tem preservadas 

suas propriedades nutritivas naturais 

InformaçãO Nidrieloned 

Porção de 50 g (1/4 de xícara) de arroz cru 

Quantidade por porção % VO (*) 

Valor Energético 153 kcal .64314,1 8% 

Carboidratos 35g 12% 

Proteínas 3,2g 4% 

Gorduras Totais Og 0% 

Gorduras Saturadas 09 0% 

Gorduras Trans 09 (") 

Colesterol omg 0% 

Abra Alimentar 1,3g 5% 

Sódio Omg O% 

(1 % Valores Diários de referência com base em uma de 2.000 

Kcal. ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser ou menores 

dependendo de suas necessidades energéticas. 
(**) Valor diário não estabelecido. ,... 

Vicia 

PF:

- 
Enge 

01: W 

BENEFICIAD il.' DISTRIBUÍDO POR: 

Everest Indústria de Alimentos Ltda. 

CNP). 05.938.805/0001-02 

INSCR. 255.9841-62 
Indústria Brasileira 

DADOS PARA DISTRIBUIÇÃO: 

Código do Produto: 0037 0039 

Embalagem: 1 Kg 5 Kg 

Apresentação: Pacote plástico Pacote plástico 

Medida pacote: 
HxbcP (mm): 48x140x220 75x250x370 

Peso Llq. pacote: 1,0 kg 5,0 kg 

Peso Bruto pacote: 1,010 kg 5,022 kg 

C6d. Barras EAN-13 7896735115439 7896735115378 

Apresentação fardo: 30x1kg 6x5kg 

Medida fardo: 
HxlxP (mm) 180X360X525 200X360X600 

Peso Bruto fardo: 30,345 kg 30,177 kg 

Classificação Fiscal: 1006.30.11 1006.30.11 

Validade: 12 meses 12 meses 

Conservação: Conservar em local seco e arejado, longe 

de fortes odores e produtos químicos. 

Não contém glúten. 

SAC 

www.saborsulalimentos.com.br  

saborsultbsaborsulalimentos.com.br  

(47) 3342-4011 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: _Iro) Citur,  
Data:  06  05/  ao:k)i- 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor ?< 
Odor X 
Textura X 

Aparência ><. 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações:  

(driK 
Çr Josiane ir ugusto 

Depto. de Programas MEC/PME 
SME Quatro Barras - PR A11i za de Godói 

Nutricionista da SME 
CRN 8 - 5126 



FICHAS DE ANÁLISE DAS 

AMOSTRAS EMPRESA 

E. LAZZAROTTO 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: — Ofreát (i./P2 

Data:  CLÉ/ d)  /  _20021 • 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor .> 
Sabor 
Odor 
Textura .) 
Aparência 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    

Observações:  

Josiane gusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
Alline ouia de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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moima„ 
GAMOW MEAIS 

--. 
AVEIA 

.... . , 

• 
CNPJ 14.687.704/0001-99 

Rua Alto Paraná, 938, Emiliano Perneta — 
Pinhais/PR 

Emelt granopan§hotmatcom 
FONE: (41)3668-0846 
www.moima.com.br   

FLOCOS.  MEDRO`'' -;.. , 
• • . . 

Data revisão 29/04/2021 

Cereal com formato irregular, macio, fabricado de forma adequada e de acordo com Boas Práticas de Fabricação bem como 

legislação vigente. Produto dispensa de registro conforme resolução RDC- ANVISA 27- 06 de Agosto de 2010. 

RACTERISTCA 

. ORGANOLEMAS., 

Aspecto Flocos reg ulares 

Cor Bege 

Odor Característico 

Sabor Característico 

Textura Macia e homogênea 

,. FIBICO QUIMIÇA ., . .---... 

Formato Irregular 

Umidade Mtix. 12.0 % 

Impurezas 0,5% 

Atividade de Upase e 
Peroxidase 

Negativa 

Acidez 4 ml 

(5:IÉisffÈ -7.;  , 

Aveia em flocos médio. CONM GLUTEN. ALÉRGICOS: CONTEM AVEIA. PODE CONTER TRAÇOS DE AMENDOIM, 

CASTANHA DO PARÁ, DERIVADOS DE TRIGO, DERIVADOS DE SOJA. 

- 1,ef • • : • INFC 

 

Quantidade por porção 
Porção de 30g (2 colheres de sopa) % VD (*) 

Valor Energético 160 kcal = 760 kJ 6% 

Carboidratos 24 g 6% 

Proteínas 5 g 10% 

Gorduras Totais 5 g 6% 

Gorduras Saturadas O g 0% 

Gorduras Trans O g 
I,* 

Fibra Alimentar 4 g 13%  

Sódio 
O mg 0% 

Cálcio 
12mg 2% 

Ferro 
0,8m g 6% 

*Valores diários com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400kJ. Seus valores podem ser maiores ou menores dependendo 

de suas necessidades energéticas. **Valor diário não estabelecido. 

' ." •  s  • 

8 meses contando a partir da data de fabricação, respeitando as condições de arm azenamento e conservação. Após aberto 

consumir em 20 dias. 
'.EMBALAGEM? 1  i 13,NT - A GE . - .• • 

Embalagem primária (saco) 
- 

' Embalagem secundária (box) - • 

, -- , 

Embalagem terciária 
(caixa) 

Saco de file plástico BOPP+PE atóxico, 

resistente contendo de 1kg. 
' Fardos plásticos resistente contendo 10kg , sendo 

10 pacotes de 1kg. 

N/A 

, , ., . • . —"". 
• 

AZg EMPO  '—
4

• Ai 

Local Conservar ao abrigo de luz solar, em temperatura ambiente, isento de produtos tóxicos ou outros que 

exalem odores indesejáveis, isento de poeiras, pragas e outros contam inantes. Estocar em local seco 

e arejado. 

Estocagem Manter o saco bem fechado em local seco, fresco e bem ventilado. Evitar altas temperaturas e 

umidade. 

Empilhamento sacos Empilhar sobre paletes no máximo de 07 fardos. 

Responsabilidade técnica: Nika Frison Ribeiro 
Nutricionista CRN-8: 8633 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

Josiane Pire`augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto:  \itin  02-- 

Data: _d/  03/ 20021. • 

Zedide  -e wielde  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 2< 
Sabor }< 
Odor 7 
Textura X 
Aparência )( 



ROIA TÉCNICA Do PRODUTO 

Nome do Produto: CAFE TROPEIRO SUPERIOR PREMIUM TIPO EXPORTAÇÃO 
Embalagem: A Vácuo Doblavall 
Peso liquido: 500 gramas 
Marca: Tropeiro 
Código de Sanas: 7 896257 900162 

Ingredientes: 100% ARÁBICA 

Identiflatção do Fabrkante: 
Razão Sodal: Café Tropeiro Indústria e Comércio de Café Ltda. 
Endereço: Rod. BR 476 km 225 M4780 bairro Ouro Verde União da Vitória PR 
Telefone/Fax: (42) 3524 2633 
Cell 864 788/0001-38 I.E. 904.824.21-60 
Site: werrafetropeiro.com.br  

Enibalagem: 
Primária: Poliéster + Poliéster Metalizado * Poãetlleno - Single Wall 
Secundária: não há. 
Acomodação: Em caixas de papelão com 20 x 500g. 

Prazo de validade: 18 meses após a data de fabricação. 

Amazenernento do produto: Conservar em local seco, livre de umidade e ao abrigo do sol. 
Armazenamento do produto após aberto: Após aberto armazenar o pó do café preferendaimente 
em pote com tampa de pressão e escuro. 

Imagem do Produto: 

NlifilLi. c.1 
Po-çào 1 xicaR de cai& de 50m.  

Ourenlidade por peopto % VD(*) 

pr enesgada) 2.30kad 0.00% 

~ratos 024g 0.06% 

eines 0.22p 0.31% 

Mn Totem 0.05g 0.06% 

duma Saturadas 0.36p 0.02% 

ORES OE REFSCIA a BASE EM tem Ora OE 2900 
91ECEOOE Minn MO NOWA DE Seroai off gata 
çtate COE OYOLCOE MOO 

adlert0 át-e ittwin 
Café Tropeiro Ind. Cada café lida 

00k 116864.7511/60171-36 

Faie: (42) 3524-2633 
CR 476, Km 225 • 6airre ~Voá • Urde de V6664 • flowel 

adatmpetnedeblabugmle 



• 

Oasstrit'ntig Ceoi 

roces ~ale de lindo Osellkekaobal 
trodenshado pelo Surdiria& Perksetura e idiesteelnisees do ~do do SlIer Paula 

Credi~a pata - Assiodmiie ermasirad kmliistria de CM% 

LAUDO DA AVALIAÇÃO No: 2338/21 
Empresa: Café Tropeiro Indústria e Comércio de Café Ltda. 

Data da Entrada: 17/02/2021 

Embalagem: A Vácuo 

Fabricação: 01/02/21 

Data da anliRsar: 22/02/2021 

METODOLOGIA: 

1) ANALISE SENSORIAL  

Produto Torrado e Moido 

Marca: Café Tropeiro Superior Premium Tipo Exportação 

Validada: 01/08/22 Lote: OS 

1~d/ir:ação da amostra:114 Munias: 1119/21 

Avaliação sensorial da bebida, realizada por 3 provadores, fazendo uso de escala não estruturada de O a 10 para 
Avaliação de Qualidade Global, conforme Reedução SAA-211, da 01-06-2007. 

A avaliação do café foi realizada individualmente, com repetição de cada amostra codificada por 3 digitas 
aleatórios. Os avaliadores provam as amostras, usando-se como referlinda urna amostra previamente preparada. 
de um café de qualidade conhecida. Os avaliadores, preliminarmente treinados e calibrados, avaliam o conjunto 
dos atributos da amostra, em procedimento tradicional de prova de imitara (aspirar/ degustar/ descartar) e atribui 
o seu conceito. O resultado é a média das valores obtidos. 

weo~ei: 
„." 

o 

Plna reetsamendaveL ¡mit 12raáìrìwayl- AI'
„;.,,,ortn.t  

tffliwnee4go 

1 I T - 
Piwèa Rela Doa thad.ne. Nergé. Mago Nua 

Legenda: Péssimo (X r1,0): ehdfoReee (1,0 -51C 30); 11~1(3,0 $X <4.3k degelar (4.5 SX <6,0J 
Bom (6,0 s X <43,0); Miem Moi ato ft* e Excelente fr 2  9). 

A Qualidade Global da amostra do café, está representada por uma nota, variando de O (zero) a 10 (dez), representando as seguintes Categorias de Qualidade: 

bifas erecenue 
Sopederrae: 60 SS a,5; 

calda Trade:Ione& 41,5 ST 4,4  
Cotar Moho de 45: fole reneffeendfee teme ferememeate). 

2) PREPARO DA AMOSTRA 

Preparo da infusão para cafés filtrados: o cala torrado e moldo é preparado em infusão com o uso de filtro de 
papei na 103, cuja proporção a de: Sua de Pd para 0,S litros de égua mineral sob temperatura de 90 *21C. Preparo 
do café expresso: o café torrada em grãos é moldo e Preparado em máquinas comerciais, na seguinte quantidade: 
lag *1,0 g de pd com tempo de extração de 25 a 30 segundos. 

Cornewa. 55 - 90  ~Cs -CEP-. 11076-141- 5amosi5P- eT as4 Tek (J3) 2102.5778 
S IINSWCWIIIIIMSCOINbr Isbncanatlhan.combe 
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~fico de Aranha 

Sabor Residual 

Adslringancia 

Qualidade °labia 

Regram:h' 

Aroma 

Defeitos 

Acidez 

)
jesfeipitit? • CAriVelfiets 

F0.05 Modelo de taludo Cuidado Global 

CAavat mas, 
RESULTADOS: 

 

Avona00  de Qualidade Global: 

Torrado e Moído 6,2 

6.2 Qualidade Global 
Fr .ráncia 6.1 

Aroma 6,2 
Defeitos 3,6 
Acidez 4,6 

Amar : or 4,4 
Adstr* Enda 3,8 

C 6,1 
Sabor Residual 6,2 

A Qualidade Global apresentada no gráfico supra, rido é am somatório dos demais característicos apresentadas. 

Comentários adicionais: 

Sem comentários. 

CONCLUSÃO: 
Mediante a análise sensorial, a amostra avaliada apresentou Qualidade Global a 6,2 correspondente ã 
qualidade "'liam", e classificação de café *Superior conforme Resolução SAA-28, de 01/06/2007. 

R irado C.Knémo. ÇS • 5* anda,  - CEP 11.01I.-1,11 -Santor./SP-E(...<4- Tal: (In 2107.5773 

N9 do laudo: 2336/21
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Adiem Babe &Ma ó moderada Beim* abe 

Típico Moderado 

Livres desabar estranho I 

Multo toem, leve 

Saber estranho Moderado 

AdetrImpinde Moderada 

livres de sabor fermentado, mofado e de 
letra  
Baba 

Carpe Pouco encorpado a 
encorpado Razoavelmente encorpado Encorpado; redondo e suave 

Característico Característico, marcante e 
intenso 

Fraco a moderadamente 
Intenso Ananim 

~os Razoavelmente Característico Característico; equilibrado e 
limpo 

Fraco a Moderado 

Cerecteristko e equilibrado 

  

.SCRTrástfo ri Jl QtRym *int- N. 

f0.053 tacdekukdintOotnalOadeOlobel 
emeSnIstaint 

TATIELA INTERPRETATIVA: 
Características sensoriais recomendevels e qualidade global da bebida: 

  

Qualidade Regulara ligeiramente bom Razoavelmente bom a bom Muito bom a excelente 

A indiosolio desses padrões E orlentativa, urna ser Mie o que dure interessar é que o produto Prol se enquadre nas Intervalos de 
Qualidade Global de coda categoria conforme Ros doido SAA.74 s 01414007. 

LITERATURA: 
• Mangar& 1.1: CIVItLE, G.V. & CARR. 8. T. ~Ur/ EI.ktaffsa Indiniquse toodon CRC Press, Mc. 1987. 
• SfONE, H & SIOEUL. Descripthre Analyzis. Sensery %abanam Predicas. Academie Mem. tendam 1985. 
• Ungir, T. ~Cale* Copem" Nandlreek -SCAA. Long Besch. California. 2001. 
• BRASIL. Ministério de Saúde, Secretaria de Virgem:ia Senttiria. Resolvolo de Diretoria Colegiada - ROC no 277, de 22 

de setembro de 2005 - Regulamento Técnico para Café. Cevada, Chá. Erva-Vate e Produtos Solúveis. 
• GOVERNO DO ESTADO DESÃO PAULO. Secretarie de Agrindtwe e Abestectmento-SAA. Resolução SAA -28, de 01 de 

junho de 2007 - Norma Técnica pare Fixação de identidade e dualidade de Café Torrado em Grilo e Café Torrado e 
Molda, O.O.E. Ser,liol, Silo Paulo, 117 (105). 05/06/2007. 

• GOVERNO 00 ESTADO DE SÃO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento-SM. Resoluçõe JAA - 30 e 31, de 
22 de Junho de 2007 - Norma de Padrões Mirámos de Qualidade (PMCI) para Café Torrado em Crio e Torrado e 
Moldo. como base para Certificação de Produtos pelo Sistema de Qualidade de Produtos ~so(m Pecuários e 
Agroindustriais do Estado de São Paulo, instituído peta Lei 10.481, 29/12/1999. leorma•PMQ1102/07 - Carmbrás 
Especial: Café Superior e Norma-PMG 0121/0? - Caretteridics Especial; Café Ge ornei 

• GOVERNO DO ESTADO DE SÃO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento-SA/4. Resolução SaA -19, de OS de 
abril de 2010 - Nome de Padrões Mínimos de Qualidade (PSACB para Café Torrado em Grão e Torrado e Moído. 
Norma PAIO 001/2010 - Característica: Café Tradicional. 

OSSERVAÇÔES: 
O laboratório taioba responsável pele amostragem e coleta do material. cuka Identificação foi fornecida pela interresado. 
• Os resultados aplicam-se esdushiamente ais) amostra(º) enalivada(s), sendo vedado o uso do reate da laboratório, 

sob pene de Indere:aças,, para qualificar produção sobre a qual o mesmo mio exerceu contrate. 
• A reproduçao deste laudo só pode ser feito na integra. sendo requerida autorização formal deste laboratório para 

reprodução parcial. 
• Pare fins de comprovação de capacidade técnica ou qualificação de produção para fornecimento de cafés de 

determinada qualidade, o laboratório não recomende° uso de laudos com emissão superior a 110 diais. 
Responsável: 

Sérgio- Corradkores 
Ctudtiodur dr CoSE ItolAtitude peio mistuel• do ~nata 

ccucu,uk 
Santos. 22 de fevereiro de 2021. 

mia cor Comartio. 55 •9t. anda: - CEP: I1010341 -..santos//se - Tet• (LU 2102.5778 
Mac anwacanailhaesetandar p.m4e bibdiCanraines.senster 
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM MS 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, 
INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DE JOÃO PESSOA 

Av. Epitácio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB 
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax (83) 3244-5484 

http:/hvww.azevedobastosmotbr 
caramio@azevedobastos.notbr 

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

O Bel. Válber Azevedo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e óbitos e 
Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João 
Pessoa Capital do Estado da Paraíba, em virtude de Lei, etc... 

DECLARO ainda que, para garantir tomsparencia e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade 
Notarial e Registrai no Estado da Paraíba, foi instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a 
aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudioial em todos os atos de notas e registro, composto 
de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada 
pela nossa Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do cite do Tribunal 
de Justiça do Estado da Paraíba, endereço haps://conegaloria.tjpb.jus.besdo-digital/. 

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa CAFE 
TROPEIRO INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE LTDA tinha posse de um documento com as mesmas 
características que foram reproduzidas na cópia autenticada, sendo da empresa CAFE TROPEIRO INDUSTRIA E 
COMERCIO DE CAFE LTDA a responsabilidade, única e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a 
este Cartório. 

Nesse sentida declaro que a CAFE TROPEIRO INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE LTDA assuaria, aos 
termos do artigo 8°, §1°, do Decreto n° 10.2782020, que regulamentou o artigo 3°, inciso X da Lei Federal n° 
13.874/2019 e o artigo 2°-A da Lei Federal 12.682/2012, a responsabilidade pelo processo de digitalização dos 
documentos fisicos, garantindo perante este Cartório e terceiros, a sua autoria e integridade. 

De acordo com o disposto no artigo 26-A, §7°, da Lei Federal n° 12.682/2012, o documento em anexo, identificado 
individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida sequência, poderá ser reproduzido em 
papel ou em qualquer outro meio físico. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 28/0420211.28:36 (hora local) através do sistema de autenticação digital do 
Cartório Azevedo Bastos, de acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, corno também, o 
documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do Cartório Azevedo Bastos, poderá ser 
solicitado diretamente a empresa CAFE TROPEIRO INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE LTDA ou ao Cartório 
pelo endereço de e-mail antentica@azevedobastos.notbr Para informações mais detalhadas deste ato, messe o ate 
letps://auttligital.azevedobastos.nottor e informe o Código de Autenticação Digital 

Esta Declaração é valida por tempo indetenninado e está disponível para canela em nosso site. 

'Código de Autenticação Digital: 97232602211761879683-1 a 97232602211761879683-3 
ILegislações Vigeatem Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória a° 2200/2001, Lei 
Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual a° 8.721/2008, Lei Estadual a° 10.1322013, Provimento COJ N° 003/2014 e 
Provimento CNJ N° 100/2020. 
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DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 07/08/2020 DATA DE TÉRMINO 00(S) ENSAIO(S): 
14/08/2020 

ROTULAGEM EMBALAGEM Analista: Marina Silva Teixeira - CREA 15003065 

Rótulo ( completo ) 
De acordo com a legislação em vigor.(•) 

Metodologia(s): 

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA 
CENTRO DE CIÊNCIAS AGRÁRIAS 

DEPARTAMENTO DE CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE AUMENTOS - CAL 
LABORATÓRIO DE ANÁLISES - LABCAL 

Rod. Aduar Gonzaga, 1346, bacorubi, Florianópolis, SC - Brasil - CEP 88034-001 
Fone: (48) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-5391 - labcalRconIato.ufsc.br   

RELATÓRIO DE ENSAIO 

UFSC 

Data de Vencimento: 01/12/2021 
Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C 

N° do Lote: 007 N° do Lacre: NA 
PesoNolume: 500,0 gramas 

Amostrado e Coletado por. Ciente Embalagem: vácuo  
Fabricante: CAFÉ TROPEIRO IND. E COMÉRCIO DE CAFÉ LTDA 
Solicitante: CAFÉ TROPEIRO IND. E COMÉRCIO DE CAFÉ LTDA 
Responsável: CAFÉ TROPEIRO IND. E COMÉRCIO DE CAFÉ LTDA 
AvJRua: RODOVIA BR 476 KM 225 SM 
Complemento: 
Bairro: OURO VERDE CEP. 84600000 
Cidade: UNIÃO DA VITÓRIA UF: SC 
CNPJ/CPF: 10.864.788/0001-38 Inscrição Estadual: 9049342160  
Observações Gerais: 

RESULTADOS DE ENSAIOS 

Protocolo: 2283/2020 Data de Entrada: 30/07/2020 
Nome do Produto: CAFÉ TROPEIRO SUPERIOR PREMIUM TIPO EXPORTAÇÃO 
Data de Fabricação: 01/06/2020 
Marca: TROPEIRO 
Data e Hora da Coleta: NA 
N.Amostras: 1 Isr.Unid.Arnostrais: 1 

1 



Reviam 
es 2 Os 3 

Data de Embalo 
261~19 

Documento ir 
~FOR ROIAM7J 

Autenttração aldeei Código: 9M1821108211888388131 
Data: 2818112828 49:48:14 
*DR Total doAto: R$ 4,38 
lietablOtat 'Na 11~ C: A1011$58814130 

Calitória;Ázev000.81istért 
•• • .. • . 

.../0.•pmeedmikepoidostims-,na- • 
• .~~metwip. J P oie asmo 

-900440.
.  

vatfe 

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA 
CENTRO DE CIÉNCIAS AGRÁRIAS 

DEPARTAMENTO DE CIËNCIA E TECNOLOGIA DE AUMENTOS - CAL 
LABORATÓRIO DE ANÁLISES - LABCAL 

Rod. Adorar Gonzaga, 1346, hacorubi, Florianópolis, SC - Brasil - CEP 88034-001 
Fone: (48) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-5391 - E-mail: labcal@comato.ufse.br  

RELATÓRIO DE ENSAIO 

LIFSC 

Protocolo: 2283/2020 Data de Entrada: 30/07/2020  
(*)BRASIL. Ministério da Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitária. ANVISA - Resolução RDC n° 259 de 20 
setembro de 2002. Rotulagem de Alimentos Embalados, Brasília - DF: D. O U de 23/09/2002. 

BRASIL. Ministério da Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitária. ANVISA - Resolução RDC n° 26 de 02 de julho de 
2015. Dispõe sobre os requisitos para rotulagem obrigatória os principais alimentos que causam alergias alimentares. 

BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento - MAPA - Instrução Normativa- IN n° 22 de 24/11/2005 . Rotulagem , 
Brasília - DF. DOU 25/11/2005. 

BRASIL. Ministério da Saúde, Lei 10.674, de 16/05/2003. 

BRASIL. Ministério da Saúde, ANVISA Resolução - RDC n• 360, de 23 de dezembro de 2003. Regulamento técnico sobre 
rotulagem nutricional de alimentos embalados. D.O.U. de 26/12/2003. Brasilia - DF: Ministério da Agricultura e 
Abastecimento, 2003. 

Instituto Nacional de Metrologia, Normalização e Qualidade Industrial INMETRO - Conteúdo liquido dos produtos pré -
medidos. Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002. 

BRASIL. Ministério da Saúde, ANVISA. Resolução - RDC 54, de 12 de novembro de 2012. Regulamento técnico sobre 
Informação Nutricional Complementar. 

BRASIL. Ministério da Saúde, ANVISA. Resolução - RDC n• 359, de 23 de dezembro de 2003. Regulamento técnico de 
porções de alimentos embalados para fins de rotulagem nutricional . D.O.U. de 26/12/2003. Brasilia: Ministério da 
Agricultura e Abastecimento, 2003. 

DECLARAÇÃO DE CONFORMIDADE 

O rótulo apresenta informações necessárias para atender os requisitos da legislação vigente. 

O LABCAL não leva em consideração a incerteza de medição para a declaração de conformidade. 
Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) inani(*) e não poderá ser 
reproduzido parcialmente sem 
a prévia autorização do LABCAL 
O LABCAL não se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realização de 
ensaio(s), caso não seja 
mencionado o contrário. 
As informações referentes à amostragem e/ou coleta não fazem parte do(s) ensaio(*) e apenas asseguram que as 
condições de recebimento 
são adequadas para a execução dos mesmos. 

Florianópolis-SC, 14 de Agosto de 2020 

Mina" dileireatiglialps MARINA SILVA MAINASIUM 
1BXE1RA.136937320907 "a" e3252"9  

Signatário Autorizado 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA 
CENTRO DE CIÊNCIAS AGRARIAS 

DEPARTAMENTO DE CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE AUMENTOS - CAL 
LABORATÓRIO DE ANÁLISES - LABCAL 

Rod. Adorar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Florianópolis, SC - Brasil - CEP 88034-001 
Fone: (48) 33342047/ 3721-5392 / 3721-5391- E-mail: labcal&ontato.ufsc.br   

RELATÓRIO DE ENSAIO 

 

UFSC 

Protocolo: 2283/2020 Data de Entrada: 30/07/2020  
Este protocolo foi emitido para WEB. É possível redizer a validação do mesmo peto alie: http://erms.labcaLubsc.br  , acendo no menu 
VALIDAR LAUDO e irdormando o seguinte código: 4535.020 2022.830 0300.727 
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DE JOÃO PESSOA 

Av. Epitáfio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB 
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax (83) 3244-5484 

http://www.arevedobastos.notbr  
E-mail: cartorio@ezevedobastos.notbr  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

O Bel. Válber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro CM de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas com 
atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da Paraíba, em virtude de Lei, etc... 

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes'. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registrai no Estado da Nimba, foi 
instituído pela da lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de notas e 
registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-XIX2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa Serventia pode ser 
verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do site do Tribunal de Justiça do Estado da Paraíba, endereço 
htlps://corregedorialjpb.jus.briselo-digital/ 

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa CAFE TROPEIRO INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE 
LTDA tinha posse de um documento com as mesmas características que foram reproduzidas na cópia autenticada, sendo da empresa CAFE TROPEIRO 
INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE LIDA a responsabffidade, única e exclusiva. pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 29/09/202011:36:08 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo com o Art. 
1°,10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do Cartório Azevedo Bastos, 
poderá ser solicitado diretamente a empresa CAFE TROPEIRO INDUSTRIA E COMERCIO DE CAFE LIDA ou ao Cartório pelo endereço de e-mail 
autenticaGazevedobastos.not.br  

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o sita planglágitalazevedobastos.notbr e informe o Código de Autenticação Digitai-

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e está disponível para consulta em nosso sita. 

'Código de Autenticação Digital: 97232909206853660316-1 a 97232909208853660316-3 
'Legislações Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n° 2200/2001. Lei Federal n° 13.105/2015. Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014. 

O referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

032191 00005b1d7341d94f057f2d69fe6bc05b124M8M3554706c8d42dbOea14a3cfc3cffic451593a9634exl5dfda7addb377068016d723647ca4f664d7c4123be5d37cd6 
b75d8f41dc96d3c0b8952b9 

Preidéneia da Ikepub' Nal 1CP 
cantar 

Medeia Pmenátá /4. 2.200 Brasil 
de 24 denega,' de 2001. et 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS  
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Josiane Pires Augusto 
Depto. de Programas M(C/PME 

SME Quatro Barras - PR 

 

 

Alline So za de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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'PICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

1) - IDENTIFICACÃO DO PRODUTO:  
Nome do prcduto: Mase Toledo 
N. do registro ao— competente. cookinne lio: beato. Ca d. Reset N.23 de 144034600 DO MINIST.SAUDE 
Maca: DE UNIÃO DA VITORIA 

p IDENTIFICACÃO DO FABRICANTE; 
Nome: Capinar Industrial Laia 
CNPJ 78.549.953/0.01-09 
I.E. 201.02333-20 
Endereço: DR 476 - KM 355 - SIN - Área balaria - Cabalai 18 
Cidade: UNIÃO DA VITÓRIA - PR - CEP 846004•0 
Fone/Fax: (42) 3524-5101- afite: www.eaplmarammbr 

)1- IDENTIFICACÃO DA EMBALAGEM:  
Embalagem Primária: Plástico filme alta densidade e cargo duplo' 300 gramas 
Embalagem secundária: Caixa de ~Do ondulado 
Peno Líquido Embalagem primária: 250 granas 
Peso Líquido Embalagem secundária: 7500 gramas 
Peso Liquido Embalagem Primária varia: 22 geais 
Peso Liquido Embalagem Secundária vazia: 210 gramas 

41- CARACTERiSTICAS DO PRODUTO: 
4.1 - begnediaitax Veda e talos de cria agite flea Paragnadeneld 
4.2 - With= 02 (dois) anos da data de labricadto 
4.3 - Familhemento MSS= 10 caixas carenado 30 unidades de 250 pene: 30x250 
4.4 - Ronde: Impem ato gráfica off** 

INFORMACÕES NUTRICIONAIS 
Porção de 200m1(1 alcem de chá). Potássio 35mg. **YD Mo estabelecido. Nilo contém ~Sede significativa de 
valor energetico, earboidrata protelam, gorduras saturadas . gorduras tuas e fibra alimentar. VD = Valores diários 
de refertncia com base em uma (ida de 2.0001Ccal. ou 8.4001C). Sais valores diários podem ser maiores ou menores 
dependendo de suas necessidades ~s. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

01- SUGESTÕES na PREPARO  
Mate Onetalm Coloque 2 colheres (sopa) leias de Chã Mate Tostado De Unia da Vinária em em bule (3/4 de 
litro). Após, despeje água gome fervendo, aguarde 3 a 5 mima n até adquirir cor e sabor. Se preferir adicione leite e 
adoce a gosto. 
Mate Gebdot Deixa esfriar o Chã Mate Tostado De União da Vitória e sirva com cubos de pio e gotas de lindo, 
adoce a gosto. 

71- RESPONSÁVEL TÉCNICO PELA WIRICACÃO DO PRODUTO 

Nome: ELIZABETE CAFELEM 
CRNIPR 4058 

União da Vigeria. 13 de Novembro de 2020. 



FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 
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Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
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Josiane Augusto 
Depto. de Programas MCCP•tdE 

SME Quatro Barras • PR 

 

Alline So za`cle Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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BOA SAFRA ALIMENTOS 
PLANTANDO QUALIDADE...COLHENDO SOLUÇÕES/ 

FICHA TÉCNICA 

CHOCOLATE EM PÓ 
Prot. Comunicação Início de Fabricação M.S 02.0339/05 

MARCA: BOA SAFRA 

INGREDIENTES: Açúcar demerara , cacau em pó lecitinado (33 %), mix de vitaminas e 
minerais. 
Não Contém Glúten. 

DILUIÇÃO / RENDIMENTO:  
Produto (g) =1000 
Leite (I) = 30 
Rendimento = 154 porções de 200m1. 
Per capita = 6,49 g de chocolate em Pó/ porção de 200m1 
MODO DE PREPARO: Despejar o conteúdo do pacote (1kg) em um recipiente, medir 30 
litros de leite frio, morno ou quente. Adicionar ao produto um pouco de leite da quantidade 
indicada; misture bem até formar uma pasta homogênea, e adicione o restante do leite, 
misturando bem. Servir. 

;`roteínas # 4,57 g 
Gorduras Totais 4,70 g 
Carboidratos 84,18 g 
Resíduo Mineral Fixo 4,75 g 
Umidade 1,80 q 
Calorias 397,30 kcal 
Ferro 117,97 mg 

# A quantidade de proteína é proveniente de 33 % de cacau em pó. 

EMBALAGEM: Caixa de papelão contendo 12 pacotes de polietileno leitoso, atóxico com 1 
kg cada. 

ARMAZENAGEM: Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e 
roedores e agentes contaminantes, embalagem original inviolada.Empilhamento máximo 8 
caixas. 

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricação, respeitando as condições 

NUTRICIONISTA - CRN 8a Região No 446 

LOA SAFRA ALIMENTOS LTDA - Rua Alfredo Pinto, 1035 — Bairro Afonso Pena — São José dos Pinhais /PR - CEP 83.050- 320 Fone/Fax: (41) 3382-3313 - E-mail: boasafrafood@onda.00m.br  - CNPJ 05.342.669/0001-85 — INS. EST. 90.299.708-39 
Site: www.boasafraalimentos.com.br  
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Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: ffm Clux.66,t 124 

Data: VI/ () / (2.021 • 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
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0310512021 GRANULADO CHOCOLATE DOM 24X150G— Dai Alimentos S.A. 
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GRANULADO CHOCOLATE DORI 24X150G 

Código do Produto : 9000810 

Código de Barras : 7896058501506 

Código da Caixa Embarque :17896058501503 

Gramatura :1506 

Veja mais produtos : Feita Princesas, Granulado Granulado Chocolate 

DRODUTOS PELACIOrIADOS 

htips://dori.contbdproduto/wenulado-chocolate-dort-24x150g/ 1/1 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 
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FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 
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FICHA TÉCNICA 

DESCRICÀO DO PRODUTO 

COCO RALADO DESIDRATADO 

MARCA: IMBIARA 

EMBALAGEM 
Pacote 100g 

CONDICÕES DE TRANSPORTE/ESTOCAGEM 
Empilhamento: Maximo de 6 caixas 
Fator:agem: Temperatura ambiente 
Transporte Temperatura ambiente 

PRAZO DE VALIDADE 
10 meses 

aberto conservar em geladeira por até 05 dias 

REGISTRO DO PRODUTO 
Produto isento de registro 

CÓDIGO DO PRODUTO 
7896859100366 

JNGREDIENTES 
Coco ralado desidratado: 99,99g 
Metabissulfito de Sódio (INS 223): 0,01g 

• 

Sucos 
Guimarães Filhos & Cia Ltda. Imbiara 

CNPJ : 04885728/0001-07 b Est: M4494349 
AV. Uno Retke" 440- Chique-Chique - SPAnto de Llaboa - Paul - CEP. 6t6404710 

(89) 34494365 se anceeintbiamPimbiaracone.br 

VALORES NUTRICIONAIS 

4 

QUANTIDADE POR POMES 
Analises Realizadas Resultado obtido 

Porção 20 ml (2 colheres de so_pa % VD*) 
72 Kcalf301 g 1 4% Valor Energético 

Carboidratos I,2g 0% 
Proteínas 0,7g 1% 
Gorduras totais 7,0g 12% 
Gorduras saturadas 6,18 27% 
Colesterol O 0%  
Fibra Alimentar 2,0g 7%  
.% Valores diários de referencia com base an uma dieta de 2000 kcal ou 840014. Seus 
valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de sues necessidades i 
energéticas.  
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Goiás Verde 
Garantia da Qualidade Alimentos 

1. PRODUTO: ERVILHA EM CONSERVA 

2. MARCA: Bonare 

3. DESCRIÇÃO: Ervilha em Conserva é o produto resultante do cozimento de grãos de ervilha imersos em 

líquido de cobertura processado por tecnologia adequada. 

4. COMPOSIÇÃO DO PRODUTO: Ervilha, água e sal. 

ALÉRGICOS: PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA. 

5. APLICAÇÃO: Preparo de saladas, sopas e outros pratos. 

6. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 

Porção de 130g (1 zicara de chá) 

Quantidade por porção %VD* 

Valor energético 118 kcal = 496kJ 6% 

Carboidratos 22g 7% 

Proteínas 5,6g 7% 

Gorduras totais 0,8g 1% 

Gorduras saturadas Og 0% 

Gorduras trans Og iiiii. 

Fibra alimentar 5,6g 22% 

Sódio 325mg 14% 

*%Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400kJ. Seus valores diários podem ser maiores 

ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 

**VD não estabelecido. 

Aprovado em: 12/04/19 01-FT-QLD-001 Página 1 
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7. PROCESSO INDUSTRIAL: As ervilhas recebidas em forma de grãos secos beneficiados e classificados 

por tamanho são submetidos aos processos de reidratação, seleção, branqueamento, envase, adição de salmoura, 

recravação/fechatmento, esterilização, acondicionamento na embalagem correspondente e armazenamento. 

Todas as operações acima são realizadas em ambientes limpos e organizados, atendendo a padrões higiênicos, 

sanitários e tecnológicos rigorosos. Os parâmetros de processo são monitorados para assegurar a qualidade do 

produto final. 

8. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS: 

Aspecto: grãos de ervilha cozidos, macios e não esfacelados, imersos em salmoura levemente turva -

característico da ervilha 

Cor: verde-amarelada 

Odor: característico 

Sabor característico 

9. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: 

Sal: 0,40 a 1,10% de NaC1 

pH: 5,80 a 6,40 

Teor de Sólidos Solúveis: mínimo 713rix 

Acidez máximo 0,15 % de ácido cítrico 

10. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: Após 10 dias de incubação a 35°C, não se deve observar 

sinais de alterações fisicas nas embalagens (tais como estufamentos, vazamentos, corrosões internas) bem como, 

quaisquer modificações de natureza química ou sensorial do produto que evidenciem deterioração. Quando 

necessário, deve ser verificada a esterilidade comercial conforme metodologia específica. 

11. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: 

De acordo com a Resolução - RDC n° 14 de 28 de março de 2014 da Anvisa. 

Aprovado em: 12/04/19 01-PT-QLD-001 Página 2 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO 
Garantia da Qualidade 

12. EMBALAGEM: 

12.1. Embalagem primária: 

• Latas confeccionadas em folha de flagres revestida internamente com verniz apropriado e recravadas 

contendo Peso drenado 200g (Peso líquido 300g) e Peso drenado 2kg (Peso líquido 3,0kg). 

• Pote de vidro transparente com tampa tipo abre fácil de alumínio revestida com verniz apropriado, 

contendo peso drenado de 200g (Peso líquido 300g) de produto. 

12.2. Embalagem secundária: 

12.2.1. Cartão de papelão ondulado e rotulado envolvido com filme liso tamoencolhível de 

PEBD/PELBD/Aditivos, confeccionado com resinas em conformidade com a ANVS 105/99 para contato com 

alimentos, nas dimensões internas: 

• 24 x 200g (lata): 450 x 300 x 84 mm. (Peso bruto Embilqp 8,60) 

• 24 x 200g (vidro): 450 x 300 x 84 mm. (Peso bruto Embilcg: 11,20) 

12.21. Caixas de papelão ondulado, lacradas com fita adesiva apresentando as dimensões internas: 

• 6 x 2kg = 472 x 315 x 175 mm (Peso bruto Cx./kg 21,00) 

13. DIZERES DE ROTULAGEM: 

13.1. Embalagem primária: Contém nome, marca e peso do produto, informação nutricional, ingredientes, 

data de validade, número do lote, código de barras, dados da empresa e outras informações ao consumidor. 

• Código de barras (EAN) 200g (lata): 7898905153289 

• Código de barras (EAN) 200g (vidro): 7899659900235 

• Código de barras (EAN) 2kg: 7898905153302 

13.2. Embalagem secundária: 

13.2.1. Cartão Shirink: Contém nome, endereço e CNPJ da empresa, código de barras, validade e nome do 

produto. 

• Código de barras (DUN) 200g (lataX 57898905153284 

• Código de barras (DUN) 200g (vidro): 17899659900232 

Aprovado em: 12/04/19 01-FT-QLD-001 Página 3 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO 
Garantia da Qualidade  

13.2.2. Caixa: Contém nome, endereço e CNPJ da emproa, código de barras, validade e nome do produto. 

• Código de barras (DUN) 2kg 17898905153309 

14. ARMAZENAMENTO: Manter em local coberto, seco, arejado e a temperatura ambiente. 

14.1. Empilhamento máximo: 

• Cartão shirink (lata): 24 x 300g (Peso liquido) =16 camadas 

• Cartão shirink (vidro): 24 x 300g (Peso liquido) =12 camadas 

• Caixa: 6 x 3kg (Peso liquido) = 07 camadas 

15. VALIDADE: 24 meses a partir da data de fabricação desde que, em condições normais de estocagem. Após 

aberto, deve ser conservado em geladeira e consumido no prazo máximo de 3 dias. 

16. REGISTRO: Produto regulamentado pela ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). Isento de 

registro conforme RDC n° 240 de 26/07/2018. 

17. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE: 

Indústria Brasileira 

GOIÁS VERDE ALIMENTOS LTDA 

Fazenda Onça, Gleba B, Zona Rural, CEP 72.804-010, Luziânia — GO, CNPJ 24.866.741/0001-18 

Fone: 55 (61) 2196 8862 

E-mail: sac@goiasverde.com.br  

18. RESPONSÁVEL TÉCNICO: 

Nome: Lívia Fernandes Freitas 

Cargo: Coordenadora de Qualidade 

Habilitação: Engenheira de Alimentos 

CRQ: 12300401 - XII Região 

Aprovado em: 12/04/19 
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HISTÓRICO DAS REVISÕES 

Raleio Data Descrição Semuida 

01 14/07/06 hem 12: Embalagem - Embalagem secundária 
02 05/09/06 Item 06: Informação Municionai 
03 23/01/011 Item 13: Dizem de ~agem e Item 17: Responsável temias 
04 27/02/09 Item 09. Caractaisticas Físico-Químicas 

05 09/02/10 
Item 05. Apeaça, - Item 07. Processo Industrial - hem* Características 

Sensoriais - liem 12. Embalagem - Item 13. Dizeres de Rondavas - Itan 17. 
Responsável Técnico 

06 15/06111 

COD. (de VEO para ce» - hem 07. Processo Industrial - bem 12. Embalagem - 
bem 13. Dizeres da Rotulagem - Item 14. Armazenamento - hem IS. Validade - 

Acréscimo Item 16. Registro - Item 17. Identificaçáo do Fabricante - Item Ia 
Responsável Técnico. 

07 21/06/12 
Item 12. Embalagem - Item 13. Dizeres da Romlagern - Item 14. Armazenamento 

- Item 15. Validade 

08 06/11/12 
Item 12. Embalagens - Item 13. Dizimes da Roaabgan - hem 14. MIMMIMILIIi0 

- Itens IS. Validade 

09 20/02/13 
bem 12. Embalagem - hem 14. Armazenamento - Item 17. Idensificaçáo do 

Fabricante 

10 09/04/14 

Novo layout do documento - Nova codificaplo (FTPA/CER/GQ/001 para 
01-FT-QLD-001) -Item 12. Embalagens (12.2. Embalagem samadária) - 

Item 14. Armazenamento (14.1. Empilhamento máximo) - 
Item IS. Responsável Técnico 

11 28/09/15 Inclusão da marca Bonare - Mirada da embalagem 6a1.005kg AF. 

12 01/09/16 
Inclusão da embalagem vidro 2008; 

Item 2. Marca (sediada da mana Goiás Verde) 
Rem 17. Idenlificação do fabricaste (retirada do endereço da planta II). 

13 05/03/IS hem Ift Ri:mamava Técnico. 

14 mima 

Item 1. Produto - bem 3. Descrição - hem 06: Informação Municionai - Bem 09. 

Características Asico-Qtdaticas - Item 12. Embalagem (peso bruto da embalagem 

secundaria) -16. Registro-17. Identificara do fabricante. 

IS 12/04/19 Inclusão dos alagerticos - Novo layout dada:mento. 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Goiás Verde 
Garantia da Qualidade Alimentos 

1. PRODUTO: EXTRATO DE TOMATE 

2. MARCA: Honre 

3. DESCRIÇÃO: Extrato de Tomate é o produto resultante da concentração de frutos maduros do tomateiro 

(Lycopersicum escola:um L) por processo tecnológico adequado. 

4. COMPOSIÇÃO DO PRODUTO: Tomate e sal. 

*ALÉRGICOS: PODE CONTER MOSTARDA E DERIVADOS DE SOJA E CEVADA. 

(*Alérgicos somente para as embalagens sache 140g, 190p„ 340g e 2kg, demais embalagens não possuem.) 

5. APLICAÇÃO: Preparo de molhos em geral, massas, carnes e diversos pratos que utilizam tomates. 

6. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 

Porção de 30g (2 colheres de sopa) 

Quantidade por porção %VD* 

Valor energético 6 kcal = 25 kJ 0% 

Carboidratos 1,1g 0% 

Proteínas 0,5g 1% 

Gorduras totais Og 0% 

Gorduras saturadas Og 0% 

Gorduras trans Og ies, 

Fibra alimentar Og 0% 

Sódio 228mg 10% 

*%Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.4001a Seus valores diários podem ser maiores 

ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 

**VD não estabelecido. 

Aprovado em: 12/04/19 (11-FT-QLD423 Página I 

gotWiroffladom 

 

\IPro ,p;\.1[(112i1., , Yz, jj3. l e,p1 _ R„Jri[ LLH / 17817 0  X70 

(INP; /11 /0001-18 

 



FICHA TECNICA DE PRODUTO Goiás Verde 
Garantia da Qualidade Alimentos 

7. PROCESSO INDUSTRIAL: Os tomates são descarregados e transportados até as linhas de moagem, onde 

são devidamente lavados e selecionados, submetidos a processo de trituração, refinação, concentração, 

pasteurização, holding time e resfriamento. Em um tanque com agitação e aquecimento são adicionados à polpa 

os ingredientes de acordo com a formulação, o produto é submetido a processo de pasteurização, envase, 

esterilização, holding time, resfriamento, acondicionamento em caixas de papelão e armazenamento. Todas as 

operações acima são realizadas em ambientes limpos e organizados, atendendo a padrões higiênicos, sanitários 

e tecnológicos rigorosos. Os parâmetros de processos são monitorados para assegurar a qualidade do produto 

final. 

8. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS: 

Aspecto: pasta homogênea 

Cor: vermelho característico 

Odor: característico do produto, isento de odores estranhos 

Sabor: característico do produto, isento de sabores estranhos 

9. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: 

Acidez 0,50 a 1,00 % de ácido cítrico 

Consistência: máximo 12cm/30s (Bostwick) 

Sal: 2,20 a 2,80% de Naa 

Teor de Sólidos Solúveis: 7,5 a 10,5 l3rix 

pH: 3,80 a 4,40 

10. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: Após 10 dias de incubação a 35°C, não se deve observar 

sinais de alterações físicas nas embalagens (tais como estufamentos, vazamentos, corrosões internas) bem como, 

quaisquer modificações de natureza química ou sensorial do produto que evidenciem deterioração. Quando 

necessário, deve ser verificada a esterilidade comercial conforme metodologia específica 

11. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: 

De acordo coma Resolução - RDC n° 14 de 28 de março de 2014 da Anvisa 

Aprovado em: 12/04/19 01-11T-QLD-013 Página 2 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Goiás Verde 

Garantia da Qualidade Alimentos 

12. EMBALAGEM: 

12.1. Embalagem primária: 

12.1.1. Latas confeccionadas em folha de fiandra revestida internamente com verniz apropriado, contendo: 

340g e 4kg. 

12.1.2. Saches confeccionados com filme para estrutura tipo Stand up pouch (SUP 910174), contendo: 140g, 

190g, 340g e 2kg. 

12.1.3. Copos de vidro, contendo: 190g e 260g. 

12.2. Embalagem secundária: 

12.2.1. Cartão de papelão ondulado e rotulado envolvido com filme liso termoencolhivel de 

PEBD/PELBD/Aditivos, confeccionado com resinas em conformidade com a ANVS 105/99 para contato com 

alimentos, nas dimensões internas: 

Lata 348g: 

• 24x340g = 450 x 300 x 92 iam (Peso bruto Cx./ kg: 9,50) 

12.2.2. Caixas de papelão ondulado, lacradas com fita adesiva apresentando as seguintes dimensões internas: 

Lata 4kg: 

• 4x4kg = 316 x 316 x 221 mm (Peso bruto Cx./ kg: 17,90) 

Sache: 

• 48 x140g = 365 x 260 x 104 mm (Peso bruto Cx./ kg: 7,30) 

• 24 x 190g = 330 x 170 x 125 mm (Peso bruto CxJ kg: 4,95) 

• 24 x 340g = 375 x 202 x 140 mm (Peso bruto CxJ kg: 8,70) 

• 6 x 2kg = 381 x 280 x 164 mm (Peso bruto Cx./ kg :12,80) 

Copo: 

• 24 x 190g = 385 x 260 x 88 mm (Peso bruto Cx/kg: 8,20) 

• 24 x 260g = 385 x 260 x 118 mm (Peso bruto Cx/kx 11,00) 

Aprovado em: 12/04/19 01-PT-QLD-023 Página 3 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Goiás Verde 
Garantia da Qualidade Alimentos 

13. DIZERES DE ROTULAGEM: 

13.1. Embalagem primária: Contém nome, marca e peso do produto, informação nutricional, ingredientes, 

validade, número do lote, código de barras, dados da empresa e outras informações ao consumidor 

IA& 

• Código de barras (EAN) 340g 7898905153579 

• Código de barras (EAN)41cg: 7898905153586 

&chiá 

• Código de barras (EAN) 140g 7899659900099 

• Código de barras (EAN) 190g 7898905153968 

• Código de barras (EAN) 340g: 7898905153715 

• Código de barras (EAN) 2kg: 7898905153777 

çain 

• Código de barras (EAN) 190g 7898905153838 

• Código de barras (EAN) 260g: 7898905153845 

13.2. Embalagem secundária: 

13.2.1. Cartão Shirink: Contém nome, endereço e CNPJ da empresa, código de barras e nome do produto. 

• Código de barras (DUN) 340g: 57898905153574 

13.2.2. Caixas: Contém nome, endereço e CNPJ da empresa, código de barras e nome do produto. 

UI& 

• Código de barras (DUN)41cg: 17898905153583 

• Código de barras (DUN) 140g 67899659900091 



Goiás Verde 
Alimentos 

FICHA TECNICA DE PRODUTO  
Garantia da Qualidade 

• Código de barras (DUN) 190g 17898905153965 

• Código de barras (DUN) 340g 17898905153712 

• Código de barras (DUN) 2kg 17898905153774 

Ç.Q1M 

• Código de barras (DUN) 190g: 17898905153835 

• Código de barras (DUN) 260g 17898905153842 

14. ARMAMAMENTO: Manter em local coberto, seco, arejado e a temperatura ambiente. 

14.1. Empilhamento máximo: 

• Cartão shirink: 24 x 340g (Peso liquido) =14 camadas 

• Caixa lata: 4 x 4kg (Peso liquido) = 06 camadas 

• Caixa sache: 48 x 140g (Peso liquido) =11 camadas 

• Caixa sache: 24 x 190g (Peso liquido) = 08 camadas 

• Caixa sache: 24 x 340g (Peso liquido) = 08 camadas 

• Caixa sache: 6 x 2kg (Peso liquido) = 07 camadas 

• Caixa copo: 24 x 190g (Peso líquido) =14 camadas 

• Caixa copo: 24 x 260g (Peso liquido) =10 camadas 

15. VALIDADE: 24 meses a partir da data de fabricação desde que, em condições normais de estocagem. 

Após aberto, transferir o conteúdo para recipiente com tampa, conservar em geladeira e consumir no máximo 

de 5 dias. 

16. REGISTRO: Produto regulamentado pela ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). Isento de 

registro conforme RDC n° 240 de 26/07/2018. 

Aprovado em: 12/04/19 01-PT-QLD423 Página 5 
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FICHA TECNICA DE PRODUTO 
Garantia da Qualidade  

17. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE: 

Indústria Brasileira 

GOIÁS VERDE ALIMENTOS LTDA 

Fazenda Onça, Gleba B, Zona Rural, CEP 72.804-010, Luziânia - GO, CNPJ 24.866.741/0001-18 

Fone: 55 (61) 2196 8862 

E-mail: sac@goiasverde.com.br  

18. RESPONSÁVEL TÉCNICO: 

Nome: Lívia Fernandes Freitas 

Cargo: Coordenadora de Qualidade 

Habilitação: Engenheira de Alimentos 

CRQ: 12300401 - XII Região 

HISTÓRICO DAS REVISÕES 

Revisão Data Descrição Sumária 

01 23/10/07 Item 13. Dizeres de rotulagem - código de barras 

02 26/01/08 Item 17. Responsável Técnico 

03 26/02109 Item 09. Características Físico-Químicas 

04 08/02/10 hem 03. Descrição - Item 07. Processo Industrial - Item 13. Dizeres da Rotulagem 
- Item 17. Responsável Técnico 

05 15/06/11 

Item 01. Produto - Item 03. Descrição - Item 06. Informação Nutricional - 
Item 07. Processo Industrial - Item 12. Embalagem -13. Dizeres de 

Rotulagem - Item 14. Armazenamento - Item 15. Validade - Acréscimo 
Item 16. Registro - Item 17. Identificação do fabricante - 

Item 18. Responsável Técnico. 

06 20/06/12 Item 6. Informação Nutricional - Item 12. Embalagem - Item 13. Dizeres de 
Rotulagem - Item 14. Armazenamento - Item 15. Validade 

07 04/09/13 Item 12. Embalagem - Item 13. Dizeres da 
Rotulagem - Item 14. Armazenamento 

08 10/04/14 

Novo layout do documento - Nova codificação (FTPA/ATOWGQ/003 para 
01-FT-QLD-023) - Item 12. Embalagem (12.2. Embalagem secundária) - 

Item 14. Armazenamento (14.1 Empilhamento Máximo) - 
Item 18. Responsável Técnico. 

09 29~15 Item 13. Dizeres de Rotulagem - 
Item 14. Armazenamento (14.1 Empilhamentos máximo) - 

10 01/09/16 Item 17. Identificação do fabricante (retirada do endereço da planta II). 
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Goiás Verde 
Alimentos 

FICHA TECNICA DE PRODUTO 
Garantia da Qualidade 

11 08/08/2017 
Item 12. Embalagem (12.2. Embalagem secundária) —13. Dizeres de rotulagem 
(13.2. Embalagem secundária) — Item 14. Armazenamento (14.1 Empilhamento 
Máximo) — Inclusão da quantidade de saches por caixa de 24x190g e 24x3408. 

12 05/03/18 Item 18. Responsável Técnico. 

13 09/11/18 
Item 6. Informação Nutricional — Item 15. Validade —16. Registro —17. 

Identificação do fabricante — Retirada da quantidade de saches por caixa de 
36x190g e 32x340g 

14 12/04/19 Inclusão de alergênicos para as embalagens sache - Novo layout do documento. 

APROVADO POR: 

* 

Lívia Fernandes Freitas 
Responsável Técnico 

CRQ: 12300401 

Wairilaradolki 

Aprovado em: 12/04/19 01-FT-QLD-023 Página 7 
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Produto: 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Data:  077 06/ (2ft.)011- 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 2/  
Sabor .›C 

Odor À 
Textura A/  

Aparência 

Produto conforme descrito em edital De acordo Em desacordo 

  

   

Observações:  

 

 

Josia ires Augusto 
Depto. de Programas MCC/PME 
SME Quatro Barras - PR 

 

 

Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



Valor Enerva:o 

Calbeithatos 

Protelam 

Gorduras Reais 

~lutas Semana 

~dumas Trans 

Fibra Alimentar 
Sadio 

200 kcal gi 1134 kJ 
55-g 
9.5g 

1.3 

0,4 e 

00 
4,5g 
9 mg 

14 

18 

13 

2 
2 

18 
0 

Irrigtitt 

=É= 
Produto isento de registro, de acordo com a resolução no. 

23 de 15 de março de 2000 - ANVISA 

radet~I~ 
Versão 00: Emissão Inicial 
Versão 01: Incluído a informação de alerta aos alérgicos. 
Versão 02: Alterado o prazo de validade. 
Versão 03: Revisão Geral 

ZeteRitg. 
Vanessa Valido Silva 
Gerente da Qualidade 

Engenheira de Alimentos 
CRER: PR-85899/D 

MOINNOÃ 
:IRAP(*fre.árf 

FICHA TÉCNICA 

MACARRÃO INTEGRAL - FUMW 

Dala elaboração: 
22/05113 

Data revisão: 
23/04/19 

N° do documento: FICHA TÉCNICA 068 tf versão: 02 

Cópia Não Controlada 

O Macem Parafuso Integral Rodam é elaborado 
com farinha de trigo integral e sémola de trigo, possui um 
maior teor de minerais que resultam em um produto com 
aparénda um pouco mais escura, porém com um bom valor 
nutridonal, e fonte de libras. O Macarrão Integral apresenta 
cor característica e está livre de odores, sabores e materiais 
estranhos, como é possível ser obtido através de Boas 
Práticas de Fabricação. 

átssts411~2 
Massas em geral 

~Bana 

~oh 

Saciam Cereus (em 19) 

Calamos a 45°C Mo 10 

Saboottellas (em 25$8 

Impurezas (em 1000 

Sujidade:ti (em 100e) 

latBanal~ag 

Mis 5x10* 
5 10' 

Ausência 

Atoando 

Amando 

Farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido tático e corantes naturais aturam e dracma 
Contém Glúten. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE 
CONTER SOJA, AVEIA, CENTEIO, CEVADA E OVOS. 

Embalarem Pdraária 

Embalagem Plástica, sendo sua estrutura composta de 2 
camadas de filme diferentes, atáxicos composto de 
Polipropileno e Polipropileno biorientado. Envasado com peso 
liquido de 500 gramas de produto. 

13012£111 

Saco plástico riso em porcalhona atárico, contendo 20 pacotes 
por fardo. 

02 anos a partir da data de fabricação. \ 

fanuataleadelint 
Este produto atende à legislação Brasileira para ~centos. 

~Nb 

Manter o produto em ambiente limpo, seco, fresco, afastado 
das paredes, livre de odores, insetos e roedores e ao abrigo 
da luz solar direta. Não estocar próximo de produtos que 
ofereçam riscos de contaminação por cheiro, por inseto ou por 
agentes químicos. 

Moinho Arapongas IVA 
Av. Mascara, 583— Ws Indumbial — 88708400 — Cabo Podai 370 —Amponges — PR 

CNPJ / r E : 78.125.244/000142/828 02208-20 
15 (43) 3252-2011 dl (43) 92524284 

moinhoeproinhosnapongsacom.br 
EIZMII~62111101~ 



De acordo Em desacordo 
Produto conforme descrito em edital 

Observações: 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: "Yac  

Data:  C97 ri/ aw-i  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor .)‹ 

Odor  
Textura X 
Aparência X 

Alline So za s e Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



_,
AIWAURU FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 

  

1. merrencAçÃo DO PRODUTO 
Nome: Canjica Branca 
Mana: Sinhá C6d. Interno: 2042 
11° Reg.: Produto dispensado de Registro conforme RDC n° 27 de 08 de 
Agosto de 2010. 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE 
Nome: Caransuru Alimentos SA. 
Matriz: afia Expressa. Júlio Borges de Soa 4240 — CEP 75520-900 — 
Itumbiara - GO 
CNPJ: 00.080.671/0001-00 
Telefone: (64) 3404-0300 
Filial: Av. Carlápolis. M 35 — CEP 86800-330 — Apucawarwa — PR 
CNPJ: 00.080.871/001242 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO 
POSO liquido: 500 g 
Ingredientes: Confia de Milho Branca. 
ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 
NÃo CONTÉM GLÚTEN. 
Outras: Grupo Misturada; Subgrupo Despeliculado; Tipo 1; Classe Branca 

RS 
Pense 50 a 1% dum de CM) 

~ode por pendo %VI) (1 
Valor energético 182 kcal e 6871d O % 

Carboidialos 37 g 12 % 
per 3A g 5% 
Gorduras tolda O g 0 % 
Gandras saturadas O g 0 % 
~um trens O g 
Mora alimentar Ze g 12 % 

dio  O mg O % 
%Valores Diários com base em ume dieta de 2 000local ou 9000 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores as ~OMS dependendo de suas 
necessidades enemélam 
s• VI) não esiebeMcido. 

4. DESCRIÇÃO DA emeALAGEM 
Embalagem primária: Sacos de polieleeno. 500 g 
Embalagem secundária: Fardos de poiletileno ou papel 10aft, 20000 g 



t

ARAMURU FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 

  

S. ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE 
Prazo de validade: 09 meses , 
Conservação e arnearanamanto: Conservar em local limpo, seco e arejado. 
Transporte • cartegameselo: Transportar em caminhão limpo, seco e isento 
de odores fortes. O produto não deve ser canegado Itadarnente com produtos 
qulmicos e de limpeza. 

6. RESPONSÁVEL TÉCNICO 
Noas Francisco Alves de Amofine 
Profissão: Engenheiro Químico 
Conselho Regional: CRO 12e Região 
Na Inscrição: 09300708 
Cargo: Gerente Indusirial 
Assinatura e carimbo: 

3rapsisto ai ns de Jamie 
CRO .11300/08 

boalisin %Mito 

Itumbiara, 13 de Junho de 2019. 



(abuto9c/aQ  
De acordo Em desacordo 

4-batà6t  
Produto conforme descrito em edital 

Len  uttwtíve,  E  citetzik ilki  
1112,N _0_222~2_ liktã 

Observações: 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: _J-. 222 — 22)(  

Data:  O3/ e) / 67-C°11  • 

ditt utuct. 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor X 
Sabor 
Odor )< 
Textura )< 
Aparência X 

41041710  Ipsw 
Josiane '"-Augusto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 
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De acordo Em desacordo 

çk-riáÉ .  

112  
Observações: _ 
1)1,/v)114;~  14)  1,32& 5,tra 

Produto conforme descrito em edital 
(06u)tuctj  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

Produto: gça,14., chix (mkr diegeat 

Data:  O / 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor ,< 
Sabor X 
Odor 
Textura .). 
Aparência )< 

ddeent•  0,!  
Alline ou a de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

Josian res Augusto 
repto. de Programei; MÉCPMÊ 
SME Quatro Barras • P 



Validade 
12 Meses 

Red no MS. 
Mn, Moder em Leal Seus Ma atenua do Calor. 

Annaamemerao 

Modo de Preparo 
Em una moa alegre 1R to (5D3m1) de ldla Demaja o conteúdo tb parole Gaba o tele e mamata 

desaker par campa Iam ao Met catam am lago Immallanda ~NB até fere 
tdarekaha o caimento sor 2 mina Calmaram emes ou famas ~ta In e aelaella • dna  

Embalagem 
Primária 

Embalagem 
de Transpane 

Peso Empenares/110 
Mamem 

Caba Peod Collo da30a Caba Papa Ordlialo er12 = e ate 
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FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 
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Observações: 

Josia
s Augusto 

Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras - PR 
Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
AUMENTOS NÃO PERECÍVEIS 

B 

Produto:  (.7: -/Y)1  C6Y, ytlç SAI- 

Data:  (-4/ tWo24  

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor 2< 
Sabor 
Odor 5( 
Textura >< 
Aparência X 

Produto conforme descrito em edital 

 

De acordo Em desacordo 

   

    



IDENTWICACÃO DO PRODUTO 

Fabricante: Guimarães Filhos & Cia Ltda 
Nome do Produto: CONCENTRADO LÍQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA 
Marca: 1MBIARA 

EMBALAGEM 
Garrafa Pet 500m1 

CONDICÕES DE TRANSPORTE/ESTOCAGEM, 
Empilhamento: Máximo 05 caixas 
Estocagem: Temperatura ambiente 

DILUICÃO 
Faz 1,5 litros de Refresco 

PRAZO DE VALIDADE 
1 ano após a data de fabricação "\J 
Após aberto conservar em geladeira por até 10 dias 

REGISTRO DO PRODUTO 
PI 000018-3 000008 

CÓDIGO DO PRODUTO 
7896859100700 

INFORMACÃO COMPLEMENTAR 
Não Fermentado, Não Alcoólico, Não Contém Glúten 
Sugestão de Preparo para Refresco: 01 porção de suco + 02 porções de água 

Serviço de Atendimento ao Consumidor-SAC: (0xx 21 2734-0318) 

VALORES NUTRICIONAIS 

QUANTIDADE POR PORÇÕES 
Análises Realizadas Resultado obtido 

Porção 20 ml (2 
colheres de sopa 
% VD*) 

Valor 
Energético 

10 kcal/42 LI 1% 

Carboidratos 2 g 1% 
Fibra Alimentar 0,6 g 2% 
Vitamina C 20 mg 44% 
Não Contém quantidades de proteínas, gorduras totais, 
gorduras trans e sódio % de valores diários de referência 
com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kl. 

COMPOSICÃO 

NOME DO INGREDIENTE QUANTIDADE 
Suco Concentzatro de Uva 68° Brix 1,2 
Suco de Uva 14,2° Brix 90,171 
Agua Potável 8,235 
Metabissulfito de Sódio 0,004 
Aroma Natural de Uva 0,04 
Sorbato de Potássio 0,01 
Benzoato de Sódio 0,04 
Acido Cítrico 0,3 

FICHA TÉCNICA 
CONCENTRADO LÍQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA 

 

UVA 

 

   

    

Guimarães Filhos & Cia Lida 
CNN : 04.8115.725/0001-07 lese. Fm.: 19.449.434-9 

Av. L~ Rodrigues, - Chique-Chique - Ant.' de Lisboa - Rad - CEP: 64.640-000 
1 (591 3449-1365 a secosimbiameimbiara.com.br  



FICHA TÉCNICA 
CONCENTRADO LÍQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA 

JDENTIFICACÃO DO PRODUTO 

Fabricante: Guimarães Filhos ãt Cia Ltda 
Nome do Produto: CONCENTRADO LÍQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA 
Marca: IMBIARA 

EMBALAGEM 
Garrafa Pet 980m1 

CONDICÕES DE TRANSPORTE/FSTOCAGEbl 
Empilhamento: Máximo 05 caixas 
Estocagem: Temperatura ambiente 

DILUICÃO  
Faz 3 litros de Refresco 

PRAZO DE VALIDADE  
10 meses após a data de fabricação 
Após aberto conservar em geladeira por até 10 dias 

REGISTRO DO PRODUTO 
PI 000018-3 000008 

CÓDIGO DO PRODUTO 
7896859100700 

INFORMACÃO COMPLEMENTAR 
Não Fermentado, Não Alcoólico, Não Contém Glúten 
Sugestão de Preparo para Refresco: 01 porção de suco + 02 porções de água 

Serviço de Atendimento ao Consumidor-SAC: (0xx 212734-0318) 

VALORES NUTRICIONAIS 

QUANTIDADE POR PORÇÕES 
Análises Realizadas Ranhado obtido 

Porção 20 ml (2 
colheres de sopa 
% VID.) 

Valor 
Energético 

10 kca1/42 kI 1% 

Carboidralos 2 g 1% 
Fibra Alimentar 0,6 g 2% 
Vitamina C 20 mg 44% 
Não Contém quantidades de proteínas, gorduras totais, 
gorduras trais e sódio s% de valores diários de refaencã 
com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kl. 

COMPOSICÃO 

NOME DO INGREDIENTE QUANTIDADE 
Suco Concentratro de Uva 68° Brix 1,2 
Suco de Uva tax Brbc 90,171 
Água Potável 8,235 
Metabissulfito de Sódio 0,004 
Aroma Natural de Uva 0,04 
Sorbato de Potássio 0,01 
Remonto de Sódio 0,04 
Ácido Cítrico 0,3 

G dotardes Filhas & Cia Lida 
CNN : 04.05.729/999147 Iam. Est: 19,40.4344 

Av. Lho Rad:esses, •iP - Chique-Chipse - SPAnto de Usbais - Raul - 64.640400 
4 039/ 3449-130 • eutosimelbieraginabiaracom.br 



De acordo Em desacordo Produto conforme descrito em edital 

Observações:  

FICHA DE ANÁLISE DAS AMOSTRAS DE 
ALIMENTOS NÃO PERECÍVEIS  

Produto:  rit'W) _ Uva, 

Data:  O// ()5  /  

taav L2&?') ArreYÉ 

Propriedades organolépticas De acordo Em desacordo 
Cor is 
Sabor iX 
Odor S./ 
Textura 

LAparência X 

• 

Josian ;r4itf es Augusto 
Depto. de Programas MEC/PME 

SME Quatro Barras • PR Alline Souza de Godói 
Nutricionista da SME 

CRN 8 - 5126 



L a 
Viole tera 

Titulo: 
Especificação técnica de produto acabado  

Código do dominado 

UVA-PASSA ESCURA 

EFERT 0002.08 
Date ~Ao 
29/10/2018 

~me revletto 
29/10/2021 

DESCRIÇÃO: 

As uvas escuras sem sementes são desidratadas ao sol ou ao forno; selecionadas, retiram-se os 
pedúnculos, são lavadas, secadas (cortina de ar quente) e classificadas quanto a tamanho, com o 

auxilio de peneiras. As frutas secas são submetidas a processos de secagem natural (exposição ao 
sol) ou artificial, como câmaras de ar, vapor, estufas ou fomos e não perdem suas propriedades 

nutricionais. 

FOTO DO PRODUTO: 

*Imagem Ilustrativa 

INGREDIENTES: 

Uva passa escura sem semente. 

FRASES OBRIGATÓRIAS: 
EFERT 0002.08 - Especificação ~doa do produto acabado — ~pema escora P14118  

"O conteúdo dardo documento é confidencial sendo proibida • sue circulação rettemer 



rao cambe GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER AMENDOA, AMENDOIM, AVELÃ, 

CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, NOZES, PISTACHE E DERIVADOS DE 

SOJA. 

ALERGÉNICOS: 

a' 

AL ERGENICOS 5 "'"X . 

Trigo, centeio, 
cevada, aveia 
suas estirpes

e  

hibridizadas. 

PF"LSLNCA 

(CONTEM) 
SIM 

PRODUTO, 
NO 

NÃO 

X 

PRESENÇA 
MESMA 
LOL. PAMLN 
SIM 

NA 4, 
E) L'NAI - 

TO "-, 
'''.'NIT'.0 t 

X 

MESMA 

SIM 

- PRESEN•JA‘1)-('AH1 
. as  

FÁRPICAi 

NAC 

X 

Crustáceos X X X 
Ovos X X X 
136ÉKOS X X X 
Amando/ui X X X 

X X X 
Leites de todas as 
espécies de 
animais mandtems 

X X X 

Amindoa X X X 
Aval. X X X 

X X X 
Castentia-do-Pwá X X X 
rrrae X X X 
Nozes X X X 
Pedis X X X 
Pistaches X X X 
Pinoll X X X 
Castanhas X X X 

X X X 
li  Esta lista foi elaborada cordame: RDC N°28. de 2 de Julho de 2015. 

IISFORÉIAÇÕES NUTRICIONAIS: 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 30 g (3 calhas de sopa) 

Quantidade por pondo % VD (1 
Valor energético 90 kcal s 378 LI 5 
Carboidratos 24 g 8 
Proteínas 1,0 g 1 
Fibra alimentar 1,0 g 4 
'Não contém quantidades significativas de gorduras totais, gorduras mimadas, gorduras 
trens e salb.'"Wakires Diários com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400 kJ. Seus 
valores caldos podem ser maiores ou menores dependendo 
energéticas. 

de suas necessidades 

EFERT 000201 Espeadlea dada de pmellets acabais - Ihnasse acua 0829 

•OconteadodestedbasountoliC01~4111~~1•41160//nla WS° 
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oubwnEnisnan MACROSCÓPICAS e WCROSCÓPICAS: 

Padmetros 

Fragmentos de pelo de 
roedor 
Fragmentos de insetos 
Areia, insoktreis em 
ácklo. 
Acares modos 

Opacificações 

1 em 225 g 

Mb. 25 em 2250 
Ma. 1,5 % 

Mit 5 na aliquote analisada de 
acordo com as recomendações das 

metodologia, 

Controle (frequência de 
monitommato) 

Análise em Moratória miemo 
entabuais. 

Perimem 

Cofformes a 45°C, NIAPM 
Salmonelle sp/253i 

Espeffica 

Mi t 102  
Ausenda 

Controle (frequência de 
minitoramento) 

Análise em laboratório 
Momo anualmente. 

CARACTERISTICAS WCROINOLÓGICAS: 3  

Estarão em desacordo alimentos deteriorados, infestados por artrópodes (considerando aqueles que 
utilizam o Minera, e elo capazes de causar danos extensivos ao mesmo) e que apreserdens 
matérias Sanhas indicadas de risco a saúde ou falhes de Boas Práticas de Fabricação. 

PRODUTOS E INFORMAÇÕES DE EMBALAGEM: 

FILME FLEXÍVEL 
Código do 

produto 
Dascrielã Peso liquMo Peso Bruto Lastro Empilhem 

*Mo 
99551 Uva pesem esc. ta 

Vbletera 1001 
100,0 g 104,0 g NA NA 

99101 Uva peses esc. La 
Violetem 200o 

200,0 g 
' 

207,0 g NA NA 

1791 Uva passe esc. La 
Violetas 500a 

500,0 g 520,0 g NA NA 

Código do produto Dasairão EAN 
99551 Uva passe esc. La Moletom 100g 7891089082787 
99101 Uva passa esc. La Moletom 200g 7891099081692 
1791 Uva passe esc. La Violeira 500p 7891089017910 

POTE PLÁSTICO: 

prod 
r=uto 

o do Descrição Peso liquido Peso Enfito Lastro Empilhem 
l 

11̂  11  o .0Q190 1N.Sa sabsomesa 
NA NA 

seeenteúdodestedinementodeanicincletasubpalbffleeactrataplbeiteme 



Código do Produto Dasedslio Validade (mesas) 
Uva passa ase. La ~Mia 

20 x 5000 
Uva passa esc. La Violam 

30 x 100g 
Uva passa *se. La Violaste 

24 x 180g 
Uva passa esc La Violetas 

20 x 200g 
Uva passa ame. La Violetas 

100g 

3227 12 

15 

3835 12 

15 

15 

1003889 

1003887 

99551 

Uva passa esc La Violara 
200g 

bERT MIMOS Speellica ~In de podão agairts ~pesai soe 

99101 15 

Violetas 180g 
NA NA 1007854 UVA PASSA ESC SM 

LV PT 150 g 
150.0 g 160,0 g 

Código do produto ~aio EAN 

3836 Uva passa ase. La Violam 180g 7891089038388 

1007854 UVA PASSA ESC SM LV PT 150 
a 

7891089446994 

EMBALAGEM SECONDARIA: CAIXA 

Código do 

Produto 

Desatolo Peso 

Líquido 

Peso Bruto Lastro Empilha 

mento 

1003889 Uva passa esc. La Violetem 
30 x 1000 

3.000 kg 3.398 kg 11 10 

3835 Uva passa est La Moletom 

24 x 180g 

4,320 kg 4$80 kg 15 5 

1003887 Uva passe ale. La Maletas 
20 x 200o 

4,000 kg 4,442 kg 10 9 

3227 Uva passe esc. La Vioh3tena 
20 x 5000 

10,00 kg 11.00 kg 7 8 

1007855 UVA PASSA ESC SM LV 
PT 12x150 te 

1,800 kg 2.250 kg 15 8 

Código do 

produto 

libera Caunpetnessito Largura DUN 

1003689 15.00 an 39.00 an 22.40 an 57891089995510 
3835 25.00 an 31.50 ara 21.50 an 47891089038357 

1003887 15,80 an 37,80 an 27.80 an 37891089081893 
3227 18.00 an 48,00 an 32,00 an 37891089032273 

1007855 13.30 an 32.50 an 21.70 an 27891089448998 

VIDA DE PRATELEIRA: 

'O calle adostidom osalldesoldassela~k • suo draulapis entre 



1791 Uva passe esc. La ~eters 
500g 

12 

3835 Uva passe esc ta Videtioa 
24 x 180n 

12 

1007855 UVA PASSA ESC SIS LV PT 12 
12)(150 a 

1007854 UVA PASSA ESC SIS LV PT 
150 g 

12 

ACONDSCIONANENTO: 

Conservar em local seco e fresco. 

CONSERVACAO APÓS ABERTO: 

Após abato manbar a embalagem bem fechada e consumir em até 5 dias, respeitando o prazo de 

validade. 

TRANSPORTE: 

O transporte deve ser feio em velado devidamente limpo e isento ou protegido de umidade. Não 
deve ser transportado junto com os materiais que de alguma fomo possam contaminar o produto. 

CONDSCÓES DE ENTREGA: 

Cada caixa ou saco deverá ser idendlizecto com nome do ~uni, variedade, calibra origem, dada de 
fabricação, dela de vaidade, pesos bruto e liquido. 

~mis: 

1. BRASIL Ministério de Saúde, Agenda Nacional de Vigência Sanibbia. Resolução 0°14, 28 de 

marro de 2014. Matérias esbanheis macroutpicas e micsoeropices em alimentos e bebidas. 

2. BRASIL, Ministério) de Saúde, Agencia Nacional de Vigiada Sanitária. Resolução n° 12. de 2 de 

Janeiro de 2001.Padrões microbiodgicos para alimentos. nem 1-C. 

3. BRASIL, Ministério de Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitárb. Resobrollo n° 7, de 18 de 
fevereiro de 2011. amibas máximos tolerados para mlooloxinas em &Mentos. 

4. Espedlicago dadas de metida prima Uva passa 

EFERT de podeis sabat - Ureilieniesuee roam 

"O comásúdo dast, dearsite d amildincielealb para... dradepto etre 



5. BRASIL, Ministério da Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitária RDC N° 26, de 2 de Julho 

de 2015. Dispõe sobre os requisitos para rotulagem obrigatória dos principais alimentos que causam 

alergias alimentares. 

6. BRASIL Agência Nacional de Vigilância Sanitária. RDC n° 42 de 29 de Agosto de 2013. 

Contaminantes Inorgânicos. 

7. BRASIL Agência Nacional de Vigilância Sanitária. RDC n° 685 de 27 de Agosto de 1998. 

Contaminantes Inorgânicos. Limites máximos de contaminantes inorgânicos estabelecidos para 

Cobre. 

8. Monografias altorizadas ANVISA — Disponivem em: htto://oortaLanvisamov.br/reoistros-e-

autorizacoes/aorotodcos/orodutos/monoorafia-de-aorotoxicos/autorizadas. 

HISTÓRICO DE REVISÃO: 

DATA VERSÃO DESCRIÇÃO DA 
ALTERAÇÃO 

11/08/2016 00 Emissão inicial 

21/09/2016 01 Revisão geral 

30/09/2016 02 Inclusão do cobre em 
contaminantes inorgânicos. 

07/11/2016 03 
Inclusão dos paramentos de 

controle (frequência) e 
pesticidas. 

13/03/2017 04 Correção parâmetro de 
umidade. 

25/08/2017 05 Revisão geral. 

27/09/2017 06 Revisão geral 

19/06/2018 07 Ccirreção contarninação por 
glúten. 

29/10/2018 08 Retirada dos produtos GV. 

APROVAÇÃO: 

ELABOFtADOR REVISOR APROVADOR 

Elaine ~enfiai 
Analista da qualidade 

Atine P. Mezzadri 
Coordenadora de garantia da 

qualidade 

Simone Arque Jimenez 
Responsável técnica 

EFERT 0002.08 - Espeencapio técnica de produto acabado — usa-passa acura 097/8 

'O conteúdo deste doam ordo é coaltdendal sendo proibida e sua dradaplo ®rume 


